KITCHEN LIFE

EN Air fryer instruction manual

Please keep these instructions carefully.

Please read the manual and relevant notes carefully
before using.

Fl Kiertoilmakypsentimen kadyttéohje

Sdilyta tama kadyttoohje huolellisesti.

Lue kayttoohje ja siihen liittyvat huomautukset huolelli-
sesti ennen kayttoa.

SV Bruksanvisning for airfryer

Forvara denna bruksanvisning pa ett sakert stélle.
Las bruksanvisningen och relevanta anmarkningar
noggrant innan anvandning.

DK Brugsanvisning til airfryer

Opbevar venligst denne brugsanvisning omhyggeligt.
Laes brugsanvisningen og de relevante bemaerkninger
grundigt igennem, inden du tager apparatet i brug.

NO Bruksanvisning for airfryer

Oppbevar denne bruksanvisningen pa et trygt sted.
Les bruksanvisningen og relevante merknader ngye for
bruk.

ET Air fryer kasutusjuhend

Hoidke kdesolevad juhised hoolikalt alles. Lugege enne
kasutamist hoolikalt labi kasutusjuhend ja asjakohased
markused.
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LV Air fryer lietoSanas instrukcija

Ladzu, rapigi saglabajiet Sis instrukcijas.

Ladzu, pirms lietosanas rapigi izlasiet lietosanas instruk-
ciju un attiecigos noradijumus.

LT Oro keptuvés naudojimo instrukcija

Prasome i3 instrukcija saugoti.

Prie$ naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite instruk-
cija ir atitinkamas pastabas.

DE Bedienungsanleitung fiir die HeiBBluftfritteuse
Bitte bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf.
Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung und die ents-
prechenden Hinweise vor der Inbetriebnahme sorgfal-
tig durch.

PL Instrukcja obstugi frytkownicy powietrznej
Prosze starannie zachowac niniejsza instrukcje.
Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac instrukcje
obstugi oraz odpowiednie uwagi.
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220V-240V AC 50/60Hz 1200W

Info/Tootja/Razotajs/Gamintojas: Tammer Brands Oy,
Viinikankatu 36, 33800 Tampere, Finland

www.makukitchen.com
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IMPORTANT SAFEGUARDS TIPS

Danger

- Do not immerse the power cord, plug or housing in water or under the tap
during cleaning, to avoid damage or danger.

- Avoid any liquid entering the appliance to prevent electric shock or
short-circuit.

- Do not cover the air inlets and air outlets when the appliance is working.
- Some parts of the appliance have high temperature during operation,
please do not use hand touching directly.

Warning

- Make sure that your output voltage corresponds to the voltage stated on
the rating label of the appliance.

- Before using please check the power cord of appliance and the accesso-
ries. Do not use with any damage.

- Do not let cord hang over the sharp edge of counter.

- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.
- Do not place or use the appliance on or near combustible materials, such
as tablecloth, curtain or wallpaper, to avoid something burning.

- External power cord connection is not allowed.

- High temperature in fryer inner chamber during operation, please do not
put plastic dishes, bowls or protection film into it.

- The appliance should be placed on a horizontal and stable surface when
using. Do not place on plastics, board or any other hot-short, easy-wear
surface.

- Do not place the appliance against wall or other appliances, all around
10cm of space required to remain.

- Do not place anything on the top of appliance.

- Do not use the appliance beyond the specification of this manual.

- Do not use this product in the unattended.

- During the appliance frying hot steam will exhaust through the hind

side air outlet. Keep your hands and face at a safe distance from the steam
and the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when you
remove the basket, tray toast rack from the appliance.

- Once cooking is done and taking out pan component, the heater compo-
nent with very high temperature. Do not touch it.

- If the pre-set time is too long, the food will be burnt and smoke and would
release from air outlet. Plug off immediately and clean the food and oil of the
basket, toast rack and tray.

- After using the fryer, please press the power button, then pull the plug
from the socket, avoid direct strong pulling power cord.

- Keep the appliance and its cords out of the reach of children.

Caution

- Unplug the appliance from outlet when it is not in use or before cleaning.
Allow it to cool down first. And then cleaning.

- Do not use any accessories provided by non-natives.

- This appliance is intended to be used in household. Do not use outdoors.
- Clean and wipe dry the Fried blue chips, Glass jar, before putting the food
inside.

The appliance has a built-in safety switch. It can be switched to standby
mode only when the cooking window component is correctly in place.

- Always unplug the appliance while not using it.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified person to avoid a hazard.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
people with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children should not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be done by children unless they are older than 8 and
supervised.

- Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
- Appliances are not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

- The door or the outer surface may get hot when the appliance is operat-

ing.

PRODUCT STRUCTURE DIAGRAM
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Product Components
1 Control panel

2 Housing

3 Power cord

4 Cup holder

5 Stainless steel rack

6 Deputy handle

7 Glass jar

8 Handle

9 Coaster

Control panel
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1. Place the appliance on a horizontal surface. Keep 10 cm at least empty
space from the back and sides and pay attention keep machine away from
curtains /wall covering and other combustible materials.
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2. After pulling out the pot body, the frying basket slices should be placed in
the pot flat.

3. Put The food on the frying basket slices, and then push the pot into the
housing

Note:

- Different cooking options, different accessories.

- After cooking, remove the basket slices from the pot with gloves or other
anti-scald tools.

- Do not fill the pot with food fully, keep to a minimum of 30 mm distance
from the top edge of the pot. It is necessary to keep the internal air flowing
smoothly, and the food may become bigger after heating, depending on the
actual situation.

- Only when the pot door is closed can the machine work properly, or the
display will show “OPEN".



- Appliance has a afety switch. As shown in the picture.

- Only when the pot is put into the machine can the work be started. When
the pot is not put into the machine, the digital tube will display "---"

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials, stickers and labels.

2. Clean the basket and all other accessories with hot water, dishwashing
liquid,

and a non-abrasive sponge.

3. Wipe the inside and outside of the appliance with a cloth.

4. When you use it for the first time, you may smell a slight smell and soot.
Don't be nervous, because it is affected by the production residue dropped
during combustion, which is completely normal and will slowly disappear
after use.

Product operating instructions

1.When the power is turned on, the buzzer rings, and the digital screen and
all indicator lights flicker and turn off only the”®”button indicator light lit.

2. Press the”®"key, all indicator lights and digital screen lit, into standby
state.

3.In standby state, "> " "+" keys are locked. Other keys can be operated.

4. Automatically shut down 60 seconds after no operation is done in standby
state.

5. In standby state, touch mode function button into the function selection,
press the "O"” key enter the working state.

6. In the process of working or function selection, if you want to adjust the
time and temperature of the function, press ">!” button, the icon correspond-
ing to the digital screen will flicker, when flickering touch "-’, "+" button to
adjust the temperature and time.

7.1n the process of work, press the "“©” button that is jump to standby state,
other load stops working, the fan will also turn for a minute to stop, play the
role of heat dissipation.

Menu function selection

1. We provide a combination of cooking time and cooking temperature to
meet your different cooking needs.

2. Here are our menu combinations. You can also change the cooking time
and temperature according to actual needs

Menu Default Default Temperature | Time Sele-
temperature | time selection ction
MANUAL 120°C 20 mins 40-200 °C 1-60 mins
SHRIMP 160 °C 10 mins 150-170°C 1-60 mins
STEAK 180°C 12 mins 170-190 °C 1-60 mins
FRIES 185°C 25 mins 170-200 °C 1-60 mins
WINGS 180°C 15 mins 170-190 °C 1-60 mins
FISH 160 °C 20 mins 150-170°C 1-60 mins
CHICKEN 180°C 35 mins 170-190 °C 1-60 mins
DEFROST 80°C 10 mins 70-90 °C 1-60 mins

Note: the larger the serving of roasted chicken or food, the more time
and temperature it takes, according to the actual situation.

Setting cooking time and temperature

1. After selecting the feature, if you need to reset the cooking temperature
and time, press ">!” button, you can switch change cooking time and cook-
ing temperature.

2. Adjust the cooking temperature and press ">!" button, the digital screen
Switch to “°C"icon flicker, touch”-", ” +" button to adjust the cooking tem-
perature. Each press changes5°C, the adjustable range of temperature is
40°C-200°C.

3. Adjust the cooking time and press “>!” button, the digital screen Switch to
“MIN"icon flicker, touch”-", “+" button to adjust the cooking time. Each press
changes 1mins, the adjustable range of time is Tmins to 60 mins.

Pause function

1. During work, pull out the pot directly will enter the pause state. In this
case, only "O" in addition to the key response, the other keys will be locked.
Place the pot into the cooker, the cooker will continue the previous cooking
work.

Note:

- If do not operate for more than 10 minutes in the pause state, the appli-
ance will return to the power on state automatically.

- During cooking or finish cooking, the pot and its utensils and food are too
hot to be touched by hand.

Tip:
While cooking, turn the food regularly or irregularly to help cook more
evenly and cook better.

Cooking finish

1. When the appliance is done, a “drop” “drop” “drop” sounds and the heater
stops working, but its fan continues to operate for 1 minute until the internal
center temperature drops.

2. Pull out the pot and place it on a stable horizontal surface

3. Pour cooked food on a plate or tableware.

4. After cooking, press the power button to turn off the power supply and
pull the power cord off the wall.

Note:

- When taking out the pot or utensil, don’t touch them to avoid scalding.

- Better take out the pot after cooling completely, which is also good for the
appliance.

- Don't turn the pot upside down, as there will be extra grease dripping out.
- After cooking, the pot body must be allowed to cool naturally for 20 min-
utes before soaking and cleaning.

Cleaning and maintenance

Clean the appliance and accessories after every use, keep the appliance
clean.

Note:

- Unplug from the outlet and let the appliance cool down before cleaning.
- Wipe the appliance surface with soft moist cloth.

Do not immerse the power cord, plug, or appliance body in water or any
other liquid, as this may cause damage, fire, electric shock, or injury.

Storage

Please pay attention to the following:

- Unplug the appliance and allow it to cool completely before storing.

- Make sure all parts are clean and dry, assemble all parts and then place it
in dry, clean, no corrosive environment.

DISPOSAL

L]
This product must not be disposed of together with the domestic waste. This
product must be disposed of at an authorized place for recycling of electrical
and electronic appliances. By collecting and recycling waste, you help save
natural resources, and make sure the product is disposed of in an environ-
mentally friendly and health way.



ERROR & TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

Appliance does not work.

The appliance is not plugged
in.

Make sure to plug it into the
socket.

The pot is out of its place.

Please put the pot into the
housing closely.

Food is not completely
cooked.

The food is too large/thick.

Place smaller and thin batches
of food into the pot.

The cooking time is too short.

Adjust the cooking time.

The cooking temperature is
too low.

Adjust the cooking tempe-
rature.

Too much food in the pot.

The food cannot be more than
4/ 5 of the pot, and do not put
overstuffed, should leave a gap
between the ingredients.

The food is not defrosting
completely.

Defrosting the food comple-
tely.

Food is cooked unevenly.

Some food needs to be
turn over constantly during
cooking.

During cooking, pulling out the
pot and turning over the food
for every 5-8mins.

White smoke is coming out
of the pot.

Cooking greasy food.

Cooking greasy foods will
cause a lot of oil to ooze. This
oil will produce white smoke at
a high temperature. It's normal.

Residual oil in the pot from
last time.

Make sure the pot is clean
before and after each use.

French fries are not cooked
crispy.

It depends on the water and
oil content of ingredients.

Make sure the chips are dry
before frying and don't cut the
chips too thick. Can preheat
the pot before frying.

Display shows Error Code
“E01”

There is an open circuit in NTC
sensor.

It may be lost or disconnected,
please contact professional
after-sales service.

Display shows Error Code
“EQ2”

There is a short circuit in NTC
sensor.

Maybe the NTC sensor is
damaged, please contact pro-
fessional after-sales service.

Display shows Error Code
03"

Furnace temperature is too
high.

Disconnect the power. Pull out
the pot and wait for it to cool
down and turn it on again.
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

Vaara

- Al3 upota virtajohtoa, pistoketta tai laitteen koteloa veteen tai juoksevan
veden alle puhdistuksen aikana, jotta valtat vauriot tai vaaratilanteet.

- Varo, ettei laitteen sisaan padse nestettd, jotta valtat sahkoiskun tai oiko-
sulun.

- Al3 peita ilmanotto- ja -poistoaukkoja laitteen ollessa kaynnissa.

- Jotkin laitteen osat kuumenevat kdyton aikana, joten ala kosketa niita
suoraan kasin.

Varoitus

- Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen tyyppikilvessa ilmoitettua
jannitetta.

- Tarkista ennen kayttoa laitteen virtajohto ja lisdvarusteet. Ala kéyta laittei-
ta, jos niissd on vaurioita.

- Ald anna johdon roikkua tyétason terdvien reunojen yli.

- Ala kytke laitetta pistorasiaan tai kdyta ohjauspaneelia marilld kasilla.

- Al3 sijoita tai kéyta laitetta palavien materiaalien, kuten pdytaliinan,
verhon tai tapetin, paalle tai lahelle, jotta valtat tulipalon vaaran.

- Ulkoisen virtajohdon kytkeminen ei ole sallittua.

- llmakypsentimen sisskammio kuumenee kayton aikana, joten ala laita
siihen muovisia astioita, kulhoja tai suojakalvoja.

- Laite on asetettava vaakasuoralle ja vakaalle alustalle kaytdn ajaksi. Al4
aseta laitetta muovin, pahvin tai muun kuumuutta johtavan tai helposti
kuluvan pinnan paalle.

- Ali aseta laitetta seinaa tai muita laitteita vasten; laitteen ympérille on
jatettdva noin 10 cm tilaa.

- Al aseta mitaan laitteen paalle.

- Ala kayta laitetta timan kdyttdohjeen teknisten tietojen vastaisesti.

- Ala jata tata tuotetta kdyttdon ilman valvontaa.

- Laitteen paistamisen aikana kuumaa hoyrya poistuu takapuolella olevasta
ilmanpoistoaukosta. Pida kddet ja kasvot turvallisella etdisyydella hoyrysta ja
ilmanpoistoaukkoista. Varo myds kuumaa héyrya ja ilmaa, kun poistat korin,
tarjottimen tai leiparitilan laitteesta.

- Kun ruoanlaitto on valmis ja olet ottanut paistokorin pois, lammitysele-
mentti on erittdin kuuma. Al4 kosketa sita.

- Jos esiasetettu aika on liian pitkd, ruoka palaa ja savua voi tulla ulos ilman-
poistoaukosta. Irrota laite vélittdmasti pistorasiasta ja puhdista ruoka- ja
Oljyjaamat korista, leiparitilasta ja tarjottimesta.

- Kun olet kdyttanyt ilmakypsenninta, paina virtapainiketta ja irrota sitten
pistoke pistorasiasta. Valta vetamasta virtajohtoa suoraan ja voimakkaasti.

- Pida laite ja sen johdot lasten ulottumattomissa.

Varoitus

- lIrrota laite pistorasiasta, kun sita ei kdyteta tai ennen puhdistusta. Anna
laitteen ensin jadhtya. Puhdista vasta sen jalkeen.

- Al kdyta muiden valmistajien toimittamia lisdvarusteita.

- Tamd laite on tarkoitettu kotitalouskayttéon. Ala kéyta sitd ulkona.

- Puhdista ja kuivaa paistokori ja lasipurkki ennen ruoan laittamista laittee-
seen.

Laitteessa on sisdanrakennettu turvakytkin. Se voidaan kytked valmiustilaan
vasta, kun paistoikkunan osa on oikein paikallaan.

- lIrrota laitteen pistoke pistorasiasta aina, kun sita ei kdyteta.

- Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava valmistajan, huoltoliik-
keen tai vastaavan patevan henkilon toimesta vaaran valttamiseksi.

- Tata laitetta voivat kdyttaa 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset sekd hen-
kilot, joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet tai joilla
ei ole riittdvaa kokemusta ja tietoa, jos heille on annettu valvontaa tai ohjeita
laitteen turvallisesta kdytOsta ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat. Lapset
eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta tai kayttajan
huoltotoimenpiteita, elleivét he ole yli 8-vuotiaita ja valvonnan alaisia.

- Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

- Laitteita ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaatojarjestelman avulla.

- Ovi tai ulkopinta voi kuumentua laitteen ollessa kaynnissa.

TUOTTEEN RAKENNEKAAVIO

]

Tuotteen osat

1 Ohjauspaneeli

2 Kotelo

3 Virtajohto

4 Koriteline

5 Ruostumaton terasritila
6 Apukahva

7 Lasikannu

8 Kahva

9 Aluslautanen
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Kayttoohjeet

1. Aseta laite vaakasuoralle alustalle. Jata vahintdan 10 cm vapaata tilaa
laitteen takana ja sivuilla ja pida laite poissa verhoista, seindverhoiluista ja
muista palavista materiaaleista.
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2. Kun olet vetdnyt kattilan rungon ulos, paistokorin ritildt tulee asettaa
tasaisesti kattilaan.

3. Aseta ruoka paistokorin ritilille ja tydonna sitten kattila takaisin koteloon.

Huomautus:

- Eri kypsennysvaihtoehdot edellyttdvat erilaisia lisdvarusteita.

- Poista paistokorin levyt keittokattilasta kypsennyksen jalkeen kasineilld tai
muilla palovammoja estavilld vélineilla.

- A4 tayta kattilaa kokonaan ruoalla, jata vahintdan 30 mm:n etiisyys
kattilan yldreunasta. Tamad on tarpeen, jotta ilma paasee kiertamaan sujuvasti
laitteen sisalld, ja ruoka saattaa paisua kuumennuksen jélkeen tilanteesta
riippuen.

- Laite toimii kunnolla vain, kun kattilan luukku on suljettu; muuten naytos-
sa nakyy teksti "OPEN".

- Laitteessa on turvakytkin. Kuten kuvassa nakyy:



- Laitteen toiminta voidaan kdynnistda vasta, kun kattila on asetettu laittee-
seen. Jos kattilaa ei ole asetettu laitteeseen, digitaalindytossa nakyy "---"

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja etiketit.

2. Puhdista kori ja kaikki muut lisdvarusteet kuumalla vedelld, astianpesuai-
neella

ja hankaamattomalla sienella.

3. Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopinnat liinalla.

4. Ensimmaiselld kdyttokerralla saatat havaita lieva hajua ja noki. Ald huo-
lestu, silld se johtuu palamisen aikana syntyneistd tuotantojaamista, mika on
tdysin normaalia ja havida vahitellen kdyton myota.

Tuotteen kdyttoohjeet

1. Kun virta kytketaan paalle, summeri soi, ja digitaalindytto seka kaikki merk-
kivalot vilkkuvat ja sammuvat; vain " -painikkeen merkkivalo jaa palamaan.
2. Paina"®"-ndppaintd, jolloin kaikki merkkivalot ja digitaalindytto syttyvit ja
laite siirtyy valmiustilaan.

3. Valmiustilassa " "-" "+" -nappaimet ovat lukittuina. Muita nappaimia
voidaan kayttaa.

4, Laite sammuu automaattisesti 60 sekunnin kuluttua, jos valmiustilassa ei
suoriteta mitaan toimintoa.

5. Valmiustilassa siirry toimintojen valintaan koskettamalla toimintopainiket-
ta ja paina "®"-ndppainta siirtydksesi toimintatilaan.

6. Jos haluat saataa toiminnon aikaa ja lampétilaa kayton tai toiminnon
valinnan aikana, paina ”@\@"-painiketta; digitaalindytolla vastaava kuvake
alkaa vilkkua. Kun se vilkkuu, kosketa ”-", "+" -painiketta lampatilan ja ajan
saatamiseksi.

7. Kéyton aikana paina "O” -painiketta, jolloin laite siirtyy valmiustilaan; muut
toiminnot pysahtyvat, mutta tuuletin pydrii vield minuutin ajan [dmmaonpois-
toa varten.

Valikkotoimintojen valinta

1. Tarjoamme erilaisia kypsennysajan ja -lampétilan yhdistelmia
vastaamaan erilaisia ruoanlaittotarpeitasi.

2. Tassa ovat valikkoyhdistelmamme. Voit myds muuttaa kypsennysaikaa
ja lampatilaa todellisten tarpeidesi mukaan

Valikko Oletus- Oletusaika Lampéatilan Ajan valinta
lampétila valinta
MANUAALINEN 120°C 20 min 40-200 °C 1-60 min
KATKARAPU 160 °C 10 min 150-170°C 1-60 min
PIHVI 180°C 12 min 170-190 °C 1-60 min
RANSKANPERUNAT 185°C 25 min 170-200 °C 1-60 min
KANANSIIVET 180°C 15 min 170-190 °C 1-60 min
KALA 160 °C 20 min 150-170°C 1-60 min
KANA 180°C 35 min 170-190 °C 1-60 min
SULATUS 80°C 10 min 70-90 °C 1-60 min

Huomautus: mitad suurempi annos paistettua kanaa tai muuta ruokaa
on, sitd enemman aikaa ja lampétilaa tarvitaan tilanteen mukaan.

Kypsennysajan ja -lampétilan asettaminen

1. Kun olet valinnut toiminnon, paina"»!” painiketta, jos haluat asettaa
kypsennyslampétilan ja -ajan uudelleen. Néin voit vaihtaa kypsennysaikaa ja
-lampatilaa.

2. Saada kypsennyslampatilaa ja paina ">t -painiketta; digitaalindyton
"°C"-kuvake alkaa vilkkua. Saada kypsennyslampotilaa koskettamalla”-"ja”
+" painikkeita. Jokainen painallus muuttaa lampdtilaa 5 °C, ja sdddettava
lampétila-alue on 40 °C-200 °C.

3. S4ad4 kypsennysaikaa ja paina ">!” -painiketta; digitaalindytén “MIN"-ku-
vake alkaa vilkkua. Sdada kypsennysaikaa koskettamalla”-" ja"+" painikkeita.
Jokainen painallus muuttaa aikaa 1 minuutilla; saadettava aikavali on 1-60
minuuttia.

Tauko-toiminto

1. Kun laite on kdynnissa, potin vetdminen ulos laitteesta siirtaa laitteen
taukotilaan. Talléin vain"®” -painike toimii, muut painikkeet lukittuvat. Aseta
potti takaisin laitteeseen, jolloin laite jatkaa edellistd kypsennysta.

Huomautus:

- Jos laitetta ei kdyteta yli 10 minuuttia taukotilassa, laite palaa automaat-
tisesti kdynnistystilaan.

- Kypsennyksen aikana tai sen paatyttya kattila, sen tarvikkeet ja ruoka
ovat lilan kuumia kosketettavaksi kasin.

Vinkki:

Kaanna ruokaa kypsennyksen aikana saanndéllisesti tai epasaannollisesti,
jotta se kypsyy tasaisemmin ja paremmin.

Kypsennyksen paattyminen

1. Kun laite on valmis, kuuluu "tip, tip, tip”-aani ja lammityselementti lakkaa
toimimasta, mutta tuuletin jatkaa toimintaansa vield 1 minuutin ajan, kunnes
sisdinen ydinlampotila laskee.

2. Veda kattila ulos ja aseta se vakaalle vaakatasolle

3. Kaada kypsynyt ruoka lautaselle tai astioihin.

4. Kypsennyksen jalkeen sammuta laite painamalla virtapainiketta ja irrota
virtajohto pistorasiasta.

Huomautus:

- Kun otat kattilaa tai keittiovalineita pois, dla kosketa niitd, jotta valtat
palovammoja.

- Kattila on parasta ottaa ulos vasta, kun se on jadhtynyt kokonaan, mika
on myos laitteen kannalta suotavaa.

- Ali kianna kattilaa yldsalaisin, sillé silloin siitd valuu ylimaaraista rasvaa.
- Ruoanlaiton jalkeen kattilan runkoa on annettava jaahtya luonnollisesti
20 minuuttia ennen liottamista ja puhdistamista.

Puhdistus ja huolto
Puhdista laite ja lisdvarusteet jokaisen kayttokerran jalkeen ja pida laite
puhtaana.

Huomautus:

- lrrota laite pistorasiasta ja anna sen jaahtya ennen puhdistamista.

- Pyyhi laitteen pinta pehmealla, kostealla liinalla.

Ala upota virtajohtoa, pistoketta tai laitteen runkoa veteen tai mihinkaan
muuhun nesteeseen, silld se voi aiheuttaa vaurioita, tulipalon, sahkoiskun tai
loukkaantumisen.

Sailytys

Huomioi seuraavat seikat:

- lrrota laite pistorasiasta ja anna sen jaahtya kokonaan ennen sdilytysta.
- Varmista, etta kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia, koota kaikki osat ja
sijoita laite sitten kuivaan, puhtaaseen ja syovyttamattomaan ymparistoon.

HAVITTAMINEN

L]
Tata tuotetta ei saa havittaa yhdessa kotitalousjatteen kanssa. Tuote on
toimitettava sahko- ja elektroniikkalaitteiden kierratykseen valtuutettuun
paikkaan. Keraamalld ja kierrattamalla jatteita autat sadstamaan luonnonva-
roja ja varmistat, ettd tuote havitetdan ymparistoa ja terveytta kunnioittaval-
la tavalla.



VIRHEET JA VIANMAARITYS

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Laite ei toimi.

Laitetta ei ole kytketty
pistorasiaan.

Varmista, ettd laite on kytketty
pistorasiaan.

Kattila on irronnut paikaltaan.

Aseta kattila tiiviisti koteloon.

Ruoka on kypsynyt epéta-
saisesti.

Ruoka on liian suurikokoista/
paksua.

Laita kattilaan pienempid ja
ohuempia ruokamaaria.

Kypsennysaika on liian lyhyt.

Saada kypsennysaikaa.

Kypsennyslampoétila on liilan
alhainen.

Saada kypsennyslampatilaa.

Kattilassa on liikaa ruokaa.

Ruoka ei saa tayttda kattilaa
enempaa kuin 4/5, dlaka tayta
sita likkaa; raaka-aineiden valiin
tulee jattaa tilaa.

Ruoka ei sula kokonaan.

Sulata ruoka kokonaan.

Néytossa nakyy virhekoodi
"E03”

Osa ruoasta on kdannettéva
jatkuvasti kypsennyksen
aikana.

Vedd astia ulos ja kdanna
ruokaa 5-8 minuutin vélein
kypsennyksen aikana.

White smoke is coming out
of the pot.

Rasvaisen ruoan kypsentd-
minen.

Rasvaisten ruokien kypsenta-
minen aiheuttaa runsaasti 6ljyn
tihkumista. Tama 6ljy tuottaa
valkoista savua korkeassa ldm-
pétilassa. Tamd on normaalia.

Kattilassa on edelliselta kerral-
ta jaanytta oljya.

Varmista, etta astia on puhdas
ennen jokaista kdyttokertaa ja
sen jalkeen.

French fries are not cooked
crispy.

Se riippuu raaka-aineiden vesi-
ja 6ljypitoisuudesta.

Varmista, etta perunalastut
ovat kuivia ennen paistamista,
aldka leikkaa niita liian pak-
suiksi. Voit esilimmittaa astian
ennen paistamista.

Display shows Error Code
“E01”

NTC-anturissa on avoin piiri.

Laite on saattanut kadota tai
irrota, ota yhteyttd ammatti-
maiseen huoltopalveluun.

Display shows Error Code
“EQ2”

NTC-anturissa on oikosulku.

NTC-anturi on saattanut
vaurioitua, ota yhteyttd ammat-
timaiseen huoltopalveluun.

Display shows Error Code
03"

Uunin lampétila on lilan
korkea.

Irrota virta. Veda kattila ulos,
odota sen jaahtymista ja kytke
se uudelleen péalle.

Liite 1
Padpiirikaavio
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VIKTIGA SAKERHETSTIPS

Fara

- Sank inte ner natsladden, kontakten eller holjet i vatten eller under kranen
vid rengoring, for att undvika skador eller fara.

- Undvik att vétska tranger in i apparaten for att forhindra elchock eller
kortslutning.

- Tack inte 6ver luftintagen och luftutloppen nér apparaten ar i drift.

- Vissa delar av apparaten blir mycket varma under drift; rér dem déarfor inte
direkt med handerna.

Varning

- Setill att utspanningen 6verensstammer med den spanning som anges
pa apparatens markskylt.

- Kontrollera apparatens stromsladd och tillbehoren innan anvandning.
Anvand inte apparaten om den ar skadad.

- Latinte sladden hanga 6ver vassa kanter pa bankskivan.

- Anslut inte apparaten och anvand inte kontrollpanelen med vata hander.
- Placera eller anvéand inte apparaten pa eller i narheten av brannbara mate-
rial, sdésom bordsdukar, gardiner eller tapeter, for att undvika brandrisk.

- Anslutning av extern natsladd &r inte tillaten.

- Det blir hbg temperatur i fritdsens inre kammare under drift; lagg darfor
inte plasttallrikar, skalar eller skyddsfilm i den.

- Apparaten ska placeras pa en horisontell och stabil yta vid anvandning.
Placera den inte pa plast, kartong eller ndgon annan yta som ar varmekanslig
eller slits latt.

- Placera inte apparaten mot en vagg eller andra apparater; det kravs cirka
10 cm fritt utrymme runtom.

- Placera ingenting ovanpa apparaten.

- Anvand inte apparaten pa ett satt som avviker fran specifikationerna i
denna bruksanvisning.

- Lamna inte produkten utan uppsikt.

- Under friteringen slapps het anga ut genom luftutloppet pa baksidan.
Hall hdnderna och ansiktet pa sdkert avstand fran angan och luftutlopp-
soppningarna. Var ocksa forsiktig med het anga och luft nar du tar ut korgen,
brickan eller brédkorgen ur apparaten.

- Nar tillagningen é&r klar och du tar ut stekpannan ar varmeelementet
mycket hett. Ror inte vid det.

- Om den forinstallda tiden ar for lang kommer maten att brannas vid och
rok kan slappas ut fran luftutloppet. Koppla ur apparaten omedelbart och
rengor korgen, brodgallret och brickan fran matrester och olja.

- Efter anvandning av fritosen ska du trycka pa strémbrytaren och sedan
dra ut kontakten ur uttaget. Undvik att dra direkt i ndtsladden med kraft.

- Forvara apparaten och dess sladdar utom rackhall for barn.

Varning

- Dra ut apparatens kontakt ur uttaget nér den inte anvands eller fore ren-
goring. Lat den svalna forst. Rengor sedan.

- Anvénd inte tillbehor som inte tillhandahalls av tillverkaren.

- Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk. Anvénd den inte utomhus.

- Rengor och torka av den friterade blachipsburken och glasburken innan
du lagger in maten.

Apparaten har en inbyggd sékerhetsbrytare. Den kan endast stéllas i stand-
by-lage nar tillagningsfonstret ar korrekt pa plats.

- Dra alltid ur kontakten nér apparaten inte anvands.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, en auktori-
serad serviceagent eller en person med motsvarande kvalifikationer for att
undvika fara.

- Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat samt av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller bristande
erfarenhet och kunskap, forutsatt att de har fatt tillsyn eller instruktioner om
hur apparaten ska anvandas pa ett sdkert satt och forstar de risker som ar
forknippade med anvandningen. Barn far inte leka med apparaten. Rengo-
ring och underhall far inte utforas av barn om de inte &r aldre &n 8 ar och star
under uppsikt.

- Forvara apparaten och dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar.

- Apparaterna ar inte avsedda att drivas med hjalp av en extern timer eller
ett separat fjarrstyrningssystem.

- Luckan eller utsidan kan bli varm nar apparaten ar i drift.

DIAGRAM OVER PRODUKTENS UPPBYGGNAD
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Produktkomponenter
1 Kontrollpanel

2 Holje

3 Stromsladd

4 Kopphallare

5 Rostfritt stalgaller

6 Extra handtag

7 Glasburk

8 Handtag

9 Underlagg

Coad > © 9«
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Produktinstruktioner

1. Placera apparaten pa en horisontell yta. Limna minst 10 cm fritt utrymme
bakom och pa sidorna och se till att halla apparaten borta fran gardiner,
vaggbekladnad och andra brannbara material.

4 &

2. Nér du har dragit ut grytkroppen ska stekkorgens insatser placeras plant i
grytan.

3. Ldgg maten pa stekkorgens insatser och skjut sedan in grytan i holjet

Obs!

- Olika tillagningsalternativ kraver olika tillbehor.

- Efter tillagningen ska du ta bort insatserna fran grytan med handskar eller
andra redskap som skyddar mot brannskador.

- Fyllinte grytan helt med mat, lamna minst 30 mm utrymme fran grytans
overkant. Detta ar nédvandigt for att luften inuti ska kunna cirkulera fritt, och
maten kan svalla vid uppvarmning, beroende pa den faktiska situationen.

- Maskinen fungerar endast korrekt nar grytluckan ar stangd, annars visar
displayen "OPEN".

- Apparaten har en sakerhetsbrytare. Se bilden.



- Endast nar grytan ar placerad i apparaten kan tillagningen paborjas. Om
grytan inte dr placerad i apparaten visar den digitala displayen "---"

INNAN FORSTA ANVANDNING

1. Ta bort allt forpackningsmaterial, klistermérken och etiketter.

2. Rengdr korgen och alla 6vriga tillbehdr med varmt vatten, diskmedel och
en icke-slipande svamp.

3. Torka av apparatens insida och utsida med en trasa.

4. Nar du anvéander den for forsta gangen kan du kénna en svag lukt och

se sot. Oroa dig inte, detta beror pa produktionsrester som fallit ner under
forbranningen, vilket ar helt normalt och kommer gradvis att forsvinna efter
anvandning.

Bruksanvisning

1. Nér strommen slas pa hors en signal, och den digitala skarmen samt alla
indikatorlampor blinkar och slocknar, med undantag for indikatorlampan for
knappen “®” som férblir tand.

2.Tryck pa knappen “©”, sa tands alla indikatorlampor och den digitala
skdrmen, och apparaten gar in i standby-lage.

3.1 standby-lage &r knapparna "%, =" och "+"1asta. Ovriga knappar kan
anvandas.

4. Enheten stangs av automatiskt 60 sekunder efter att ingen atgard har
utforts i standby-lage.

5.1 standby-lage trycker du pa funktionsknappen for att valja funktion och
trycker sedan pé knappen "@" for att ga in i driftlage.

6. Om du under drift eller funktionsval vill justera tid och temperatur for
funktionen, tryck pa ">!”-knappen; ikonen som motsvarar den digitala skar-
men kommer att blinka. Nar den blinkar trycker du pa "-" eller "+"-knappen
for att justera temperatur och tid.

7. Under drift trycker du pé knappen "®” for att gé tillbaka till standby-laget.
Ovriga funktioner avbryts, och flakten fortsitter att g i ytterligare en minut
for att avleda varmen.

Val av menyfunktion

1. Vi erbjuder en kombination av tillagningstid och tillagningstemperatur for
att

tillgodose dina olika matlagningsbehov.

2. Har &r vara menykombinationer. Du kan dven &@ndra tillagningstiden

Meny Standard- Standardtid | Temperatur- | Tidsval
temperatur val

MANUELL 120°C 20 minuter 40-200 °C 1-60 minuter
RAKOR 160 °C 10 minuter 150-170°C 1-60 minuter
BIFF 180°C 12 minuter 170-190 °C 1-60 minuter
POMMES FRITES 185°C 25 minuter 170-200 °C 1-60 minuter
KYCKLINGVINGAR 180°C 15 minuter 170-190 °C 1-60 minuter
FISK 160 °C 20 minuter 150-170°C 1-60 minuter
KYCKLING 180°C 35 minuter 170-190 °C 1-60 minuter
AVFRYSNING 80°C 10 minuter 70-90 °C 1-60 minuter

Obs: Ju storre portion av stekt kyckling eller annan mat, desto langre tid
och hogre temperatur kréavs, beroende pa den faktiska situationen.

Stalla in tillagningstid och temperatur

1. Nar du har valt funktionen och behéver stélla in tillagningstiden och tem-
peraturen pé nytt trycker du pa knappen ">". D kan du &ndra tillagningsti-
den och temperaturen.

2. Justera tillagningstemperaturen och tryck pa knappen ">!” [konen "°C"

pa den digitala skarmen borjar blinka. Tryck pa knapparna ”-" och "+" for att
justera tillagningstemperaturen. Varje tryck andrar temperaturen med 5 °C.
Det justerbara temperaturintervallet ar 40 °C-200 °C.

3. Justera tillagningstiden och tryck pa ">!” -knappen. Ikonen "MIN” pa den
digitala skarmen borjar blinka. Tryck pa ”-" eller "+" for att justera tillagnings-
tiden. Varje tryck andrar tiden med 1 minut. Det justerbara tidsintervallet ar
1-60 minuter.

Pausfunktion

1. Om du drar ut grytan medan apparaten ar igang gar den direkt in i paus-
lage. | detta lage reagerar endast knappen "©”, medan de évriga knapparna
ar lasta. Satt tillbaka grytan i apparaten sa fortsatter den med den tidigare
tillagningen.

Obs!

- Om apparaten inte anvdands under mer an 10 minuter i pauslage atergar
den automatiskt till paslaget lage.

- Under tillagningen eller nér tillagningen &r klar ar grytan, tillbehdren och
maten for heta for att beréras med handerna.

Tips:
Vand maten regelbundet eller oregelbundet under tillagningen for att den
ska bli jamnare och béttre tillagad.

Tillagningen éar klar

1. Nar apparaten ar klar hors ett “"dropp”-ljud tre ganger och varmeele-
mentet slutar fungera, men flakten fortsatter att ga i 1 minut tills den inre
karntemperaturen har sjunkit.

2. Drautgrytan och placera den pa en stabil, horisontell yta

3. Hall upp den tillagade maten pa en tallrik eller i serveringsfat.

4. Eftertillagningen trycker du pa strémbrytaren for att stanga av strom-
men och drar ut natsladden ur vagguttaget.

Obs!

- Nar du tar ut grytan eller kdksredskapet ska du inte réra vid dem for att
undvika skallning.

- Det ar bast att ta ut grytan forst nar den har svalnat helt, vilket ocksa ar
bra for apparaten.

- Vand inte grytan upp och ner, eftersom extra fett dd kommer att droppa
ut.

- Efter tillagningen maste grytan fa svalna naturligt i 20 minuter innan den
bl6tlaggs och rengors.

Rengdring och underhall

Rengor apparaten och tillbehoren efter varje anvandning, hall apparaten ren.
Obs!

- Dra ur kontakten ur vagguttaget och lat apparaten svalna innan du rengor
den.

- Torka av apparatens yta med en mjuk, fuktig trasa.

Sank inte ner natsladden, kontakten eller apparatens holje i vatten eller
nagon annan vatska, eftersom detta kan orsaka skador, brand, elchock eller
personskada.

Forvaring

Observera foljande:

- Dra ur kontakten och lat apparaten svalna helt innan den férvaras.

- Setill att alla delar &r rena och torra, satt ihop alla delar och placera sedan
apparaten i en torr, ren och icke-korrosiv miljo.

AVFALLSHANTERING

L]

Denna produkt far inte kastas tillsammans med hushallsavfall. Produkten
maste lamnas in till en auktoriserad atervinningsanlaggning for elektriska
och elektroniska apparater. Genom att lamna in och atervinna avfall bidrar
du till att spara naturresurser och sédkerstaller att produkten hanteras pa ett
miljovanligt och halsosamt satt.



FEL OCH FELSOKNING

Problem

Majlig orsak

Losning

Apparaten fungerar inte.

Apparaten ar inte ansluten
till elnétet.

Se till att apparaten ar ansluten
till eluttaget.

Grytan sitter inte pa ratt plats.

Placera grytan tatt in i holjet.

Maten blir ojamnt tillagad.

Maten &r for stor/tjock.

Légg mindre och tunnare
portioner mat i grytan.

Tillagningstiden &r for kort.

Justera tillagningstiden.

Tillagningstemperaturen ar
for lag.

Justera tillagningstempera-
turen.

For mycket mat i grytan.

Maten far inte fylla mer &n 4/5
av grytan, och fyll inte grytan
for full - ldamna ett mellanrum
mellan ingredienserna.

Maten tinar inte helt.

Tina maten helt.

Displayen visar felkod "E03"

Vissa livsmedel maste
véandas kontinuerligt under
tillagningen.

Under tillagningen ska du dra
ut grytan och vanda maten var
5-8 minuter.

White smoke is coming out
of the pot.

Tillagning av fet mat.

Vid tillagning av fet mat
kommer mycket olja att sippra
ut. Denna olja avger vit rok
vid hég temperatur. Det ar
normalt.

Oljerester i grytan fran forra
gangen.

Se till att grytan ar ren fore och
efter varje anvandning.

French fries are not cooked
crispy.

Det beror pa ingrediensernas
vatten- och oljehalt.

Se till att pommes fritesen &r
torra fore fritering och skar
dem inte for tjocka. Du kan
forvarma grytan fore fritering.

Display shows Error Code
“E01”

Det finns ett 6ppet kretslopp i
NTC-sensorn.

Den kan ha forsvunnit eller
lossnat; kontakta professionell
kundservice.

Display shows Error Code
EQ2”

Det finns en kortslutning i
NTC-sensorn.

NTC-sensorn kan vara skadad;
kontakta professionell kund-
service.

Display shows Error Code
03"

Ugnstemperaturen &r for hog.

Koppla ur strommen. Dra ut
grytan, vénta tills den har
svalnat och satt sedan pa
denigen.

Bilaga1l

Huvudschema 6ver kretsen
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VIGTIGE SIKKERHEDSTIPS

Fare

- Undga at nedsaenke stromkablet, stikket eller kabinettet i vand eller under
vandhanen under rengering for at undga skader eller fare.

- Undga, at der treenger vaeske ind i apparatet for at forhindre elektrisk stad
eller kortslutning.

- Daek ikke luftindtagene og luftudtagene til, nar apparatet er i drift.

- Nogle dele af apparatet bliver meget varme under brug; undga derfor at
rore dem direkte med haenderne.

Advarsel

- Serg for, at udgangsspaendingen svarer til den spaending, der er angivet
pa apparatets maerkat.

- Kontroller apparatets stremkabel og tilbeher, inden du tager det i brug.
Brug ikke apparatet, hvis der er skader.

- Lad ikke ledningen haenge ud over skarpe kanter pa bordpladen.

- Tilslut ikke apparatet, og betjen ikke kontrolpanelet med vade hander.

- Placer eller brug ikke apparatet pa eller i nserheden af breendbare materi-
aler, sasom duge, gardiner eller tapet, for at undga brandfare.

- Tilslutning af ekstern stremledning er ikke tilladt.

- Der er hgj temperatur i frituregrydens indre kammer under drift; leeg
derfor ikke plastfade, skale eller beskyttelsesfilm ind i den.

- Apparatet skal placeres pa en vandret og stabil overflade under brug.
Placer det ikke pa plast, pap eller andre varmefalsomme eller let slidbare
overflader.

- Placer ikke apparatet op ad en vaeg eller andre apparater; der skal vaere ca.
10 cm fri plads hele vejen rundt.

- Der ma ikke placeres noget oven pa apparatet.

- Apparatet ma ikke anvendes pa en made, der afviger fra specifikationerne
i denne vejledning.

- Dette produkt ma ikke efterlades uden opsyn.

- Under friturestegning udledes der varm damp gennem luftudlgbet

pa bagsiden. Hold haender og ansigt i sikker afstand fra dampen og
luftudlgbsabningerne. Veer ogsé forsigtig med varm damp og luft, nar du
tager kurven, bakken eller bredstativet ud af apparatet.

- Nar tilberedningen er feerdig, og du tager stegepanden ud, er varmeele-
mentet meget varmt. Ror det ikke ved.

- Hvis den forudindstillede tid er for lang, vil maden blive braendt, og der
vil komme rgg ud af luftudlebet. Traek straks stikket ud, og renger kurven,
brodstativet og bakken for madrester og olie.

- Efter brug af friteren skal du trykke pa teend/sluk-knappen og derefter
traekke stikket ud af stikkontakten. Undga at traekke kraftigt direkte i lednin-
gen.

- Opbevar apparatet og dets ledninger utilgaengeligt for bern.

Advarsel

- Treek stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug, eller inden
rengering. Lad det forst kele af, og renger det derefter.

- Brug ikke tilbeher fra tredjepartsleverandeorer.

- Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug. Brug det ikke udenders.
- Renger og ter de stegte bla chips og glasbeholderen af, inden du laegger
maden i.

Apparatet har en indbygget sikkerhedsafbryder. Det kan kun skiftes til stand-
bytilstand, nar kogevinduet er korrekt pa plads.

- Treek altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug.

- Hvis stremkablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten, dennes
serviceagent eller en tilsvarende kvalificeret person for at undga fare.

- Dette apparat kan anvendes af born fra 8 ar og opefter samt personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfar-
ing og viden, forudsat at de har faet vejledning eller instruktion i sikker brug
af apparatet og forstar de dermed forbundne farer. Barn ma ikke lege med
apparatet.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn, medmindre
de er zldre end 8 ar og star under opsyn.

- Opbevar apparatet og ledningen utilgeengeligt for bgrn under 8 ar.

- Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer eller et
separat flernbetjeningssystem.

- Deren eller den udvendige overflade kan blive varm, nar apparatet er i
drift.

DIAGRAM OVER PRODUKTETS OPBYGNING
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Produktkomponenter
1 Betjeningspanel

2 Kabinet

3 Stromkabel

4 Kopsholder

5 Rustfrit stalrist

6 Ekstra handtag

7 Glasbeholder

8 Handtag

9 Undersaetter

Coad > © 9«
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Produktvejledning

1. Placer apparatet pa en vandret overflade. Serg for mindst 10 cm fri plads
bagved og pa siderne, og serg for at holde apparatet veek fra gardiner, veeg-
beklaedning og andre braendbare materialer.

4 &

2. Nar grydehuset er trukket ud, skal stegekurvens indsatser placeres
vandret i gryden.

\ J
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3. Laeg maden pa stegekurvens indsatser, og skub derefter gryden ind i
kabinettet

Bemeerk:

- Forskellige tilberedningsindstillinger kraever forskelligt tilbeher.

- Efter tilberedningen skal du fierne indsatserne fra gryden ved hjaelp af
handsker eller andet veerktgj, der beskytter mod forbraendinger.

- Fyld ikke gryden helt op med mad; serg for, at der er mindst 30 mm
afstand til grydens gverste kant. Det er ngdvendigt for at sikre en jeevn luft-
strem indeni, og maden kan udvide sig efter opvarmning, athaengigt af den
konkrete situation.

- Maskinen fungerer kun korrekt, nar grydeldgen er lukket; ellers viser
displayet »OPEN«.



- Apparatet har en sikkerhedsafbryder, som vist pa billedet.

- Forst nar gryden er sat ind i apparatet kan tilberedningen startes. Nar
gryden ikke er sat ind i apparatet, viser det digitale display "---"

FOR FORSTE BRUG

1. Fjern alt emballagemateriale, klistermaerker og etiketter.

2. Renger kurven og alt andet tilbeher med varmt vand, opvaskemiddel og
en ikke-slibende svamp.

3. Tor apparatets indvendige og udvendige overflader af med en klud.

4. Nar du bruger det for farste gang, kan du muligvis maerke en svag lugt
og sod. Veaer ikke bekymret, da dette skyldes produktionsrester, der falder
ned under forbraendingen. Det er helt normalt og vil gradvist forsvinde efter
brug.

Brugsanvisning

1. Nér strommen taendes, lyder en biplyd, og den digitale skaerm samt alle
indikatorlamper blinker, hvorefter de slukkes, og kun indikatorlampen for
"-tasten forbliver teendt.

2. Tryk p&“@” -tasten; alle indikatorlamper og den digitale skaerm taendes, og
apparatet gar i standbytilstand.

3.Istandbytilstand er "%, "-" og "+" -tasterne |ast. De gvrige taster kan
betjenes.

4. Slukker automatisk 60 sekunder efter, at der ikke er foretaget nogen bet-
jening i standbytilstand.

5.1 standbytilstand skal du trykke pa funktionsknappen for at ga til funk-
tionsvalg; tryk pa ">!" tasten for at ga ind i driftstilstand.

6. Hvis du under drift eller funktionsvalg @nsker at justere funktionens tid og
temperatur, skal du trykke pa "©” -knappen; ikonet pa det digitale display vil
blinke. Nar det blinker, skal du trykke pa "-" eller "+"-knapperne for at justere
temperaturen og tiden.

7. Under drift skal du trykke pé& knappen "@’, hvilket skifter til standbytil-
stand; andre funktioner stopper, og bleeseren kgrer i et minut, for den stands-
er, for at sikre varmeafledning.

Valg af menufunktioner

1. Vi tilbyder en kombination af tilberedningstid og -temperatur for at
imgdekomme dine forskellige madlavningsbehov.

2. Her er vores menukombinationer. Du kan ogsa andre tilberedningstiden
og -temperaturen efter dine faktiske behov

Menu Standard Standardtid | Temperatur- | Tidvalg
temperatur valg

MANUEL 120°C 20 minutter 40-200 °C 1-60 minutter
REJER 160 °C 10 minutter 150-170°C 1-60 minutter
STEAK 180 °C 12 minutter 170-190 °C 1-60 minutter
POMMES FRITES 185°C 25 minutter 170-200 °C 1-60 minutter
KYLLINGEVINGER 180 °C 15 minutter 170-190 °C 1-60 minutter
FISK 160 °C 20 minutter 150-170 °C 1-60 minutter
KYLLING 180°C 35 minutter 170-190 °C 1-60 minutter
AFT@NING 80°C 10 minutter 70-90°C 1-60 minutter

Bemaerk: Jo storre portion stegt kylling eller anden mad, jo leengere tid
og hojere temperatur kraeves der, afhaengigt af den konkrete situation.

Indstilling af tilberedningstid og temperatur

1. Nar du har valgt funktionen, kan du, hvis du har brug for at nulstille
tilberedningstemperaturen og -tiden, trykke pa ">t -knappen for at aendre
tilberedningstiden og -temperaturen.

2. Juster tilberedningstemperaturen, og tryk pa knappen "> button, the
digital screen Switch to “°C"icon flicker, touch”-", " +". Ikonet for "°C" pa det
digitale display begynder at blinke. Tryk pa knapperne "-" og "+” for at justere
tilberedningstemperaturen. Hvert tryk sendrer temperaturen med 5 °C, og
det justerbare temperaturomrade er 40 °C-200 °C.

3. Juster tilberedningstiden, og tryk pa “>!”-knappen. Ikonet for "MIN” p& det
digitale display begynder at blinke. Tryk pa "-" eller "+"-knapperne for at just-
ere tilberedningstiden. Hvert tryk sendrer tiden med 1 minut. Det justerbare
tidsinterval er 1 minut til 60 minutter.

Pausefunktion

1. Huvis gryden traekkes ud under drift, gar apparatet direkte i pausetilstand.
| dette tilfaelde reagerer kun "@"-tasten, mens de gvrige taster er last. Seet
gryden tilbage i apparatet, hvorefter det fortsaetter den tidligere tilbered-
ning.

Bemeerk:

- Hvis der ikke foretages nogen betjening i mere end 10 minutter i pausetil-
stand, vender apparatet automatisk tilbage til teendt tilstand.

- Under tilberedningen eller nar tilberedningen er faerdig, er gryden samt
tilbeher og mad for varme til at rore ved med haenderne.

Tip:
Vend maden regelmaessigt eller uregelmaessigt under tilberedningen for at
sikre en mere jeevn og bedre tilberedning.

Tilberedningen er feerdig

1. Nar apparatet er feerdigt, lyder der et "drop” "drop” “drop’, og varmeele-
mentet stopper, men ventilatoren kerer videre i 1 minut, indtil den indre
kernetemperatur er faldet.

2. Treek gryden ud og szt den pa en stabil, vandret overflade

3. Heeld den tilberedte mad over pa en tallerken eller andet service.

4. Efter tilberedningen skal du trykke pa teend/sluk-knappen for at slukke
for strammen og traekke stramkablet ud af stikkontakten.

Bemeerk:

- Undga at rere ved gryden eller kekkenredskaberne, nar du tager dem ud,
for at undga at braende dig.

- Det er bedst at tage gryden ud, nar den er kolet helt af, hvilket ogsa er
godt for apparatet.

- Vend ikke gryden pa hovedet, da der ellers vil dryppe ekstra fedt ud.

- Efter tilberedningen skal gryden have lov til at kele af naturligt i 20 minut-
ter, for den lzegges i bled og rengeares.

Renggring og vedligeholdelse

Renger apparatet og tilbehgret efter hver brug, og hold apparatet rent.
Bemaerk:

- Treek stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af, for det rengeres.
- Tor apparatets overflade af med en blgd, fugtig klud.

Nedszenk ikke stremkablet, stikket eller apparatets krop i vand eller anden
vaeske, da dette kan forarsage skader, brand, elektrisk stad eller personskade.

Opbevaring

Veer opmaerksom pa felgende:

- Treek stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kole helt af, for det
opbevares.

- Sorg for, at alle dele er rene og torre, saml alle dele, og placer dem derefter
i et tort, rent miljo uden aetsende stoffer.

BORTSKAFFELSE
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Dette produkt ma ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffald.
Produktet skal afleveres pa et godkendt sted til genbrug af elektriske og
elektroniske apparater. Ved at indsamle og genbruge affald bidrager du
til at spare pa naturressourcerne og sikrer, at produktet bortskaffes pa en
miljevenlig og sund made.
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Problem

Mulig arsag

Lasning

Apparatet fungerer ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet
stremmen.

Sorg for at saette stikket i
stikkontakten.

Gryden sidder ikke korrekt
pé plads.

Seet gryden teet ind i kabi-
nettet.

Maden er tilberedt ujeevnt.

Maden er for stor/tyk.

Laeg mindre og tynde portioner
mad i gryden.

Tilberedningstiden er for kort.

Juster tilberedningstiden.

Tilberedningstemperaturen
er for lav.

Juster tilberedningstempe-
raturen.

Der er for meget mad i gryden.

Maden ma ikke fylde mere
end 4/5 af gryden, og den

ma ikke proppes for fuld; der
skal veere mellemrum mellem
ingredienserne.

Maden optes ikke helt.

To maden helt op.

Displayet viser fejlkode »E03«

Nogle fodevarer skal vendes

lobende under tilberedningen.

Under tilberedningen skal du
treekke gryden ud og vende
maden hver 5.-8. minut.

White smoke is coming out
of the pot.

Tilberedning af fedtholdig
mad.

Tilberedning af fedtholdige
fodevarer vil medfere, at der
siver en del olie ud. Denne olie
vil ved hgj temperatur afgive
hvid reg. Det er normalt.

Der er resterende olie i gryden
fra sidste gang.

Serg for, at gryden er ren for og
efter hver brug.

French fries are not cooked
crispy.

Det afhanger af ingredienser-
nes vand- og olieindhold.

Serg for, at pomfritterne er tor-
re, for de steges, og skaer dem
ikke for tykke. Du kan forvarme
gryden inden stegningen.

Display shows Error Code
“E01”

Der er en aben kredslgb i
NTC-sensoren.

Den kan veere gaet tabt eller
afbrudt; kontakt venligst den
professionelle kundeservice.

Display shows Error Code
“EQ2”

Der er en kortslutning i
NTC-sensoren.

NTC-sensoren er muligvis bes-
kadiget; kontakt venligst den
professionelle kundeservice.

Display shows Error Code
03"

Ovntemperaturen er for hgj.

Afbryd strammen. Traek gryden
ud, vent til den er kolet af, og
teend den igen.

Bilag 1

Hovedskema over kredslgbet
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VIKTIGE SIKKERHETSTIPS

Fare

- Ikke dypp stremledningen, stopselet eller huset i vann eller hold det
under vannkranen under rengjering, for a unnga skade eller fare.

- Unnga at veeske kommer inn i apparatet for & forhindre elektrisk stot eller
kortslutning.

- Ikke dekk til luftinntakene og luftutlepene nar apparatet er i drift.

- Noen deler av apparatet blir sveert varme under bruk; unnga a beregre dem
direkte med hendene.

Advarsel

- Serg for at utgangsspenningen samsvarer med spenningen angitt pa
apparatets typeskilt.

- Kontroller stramledningen til apparatet og tilbeheret for bruk. Ikke bruk
apparatet hvis det er skadet.

- lkke la ledningen henge over skarpe kanter pa benkeplaten.

- Ikke koble apparatet til stramnettet eller betjen kontrollpanelet med vate
hender.

- lkke plasser eller bruk apparatet pa eller i naerheten av brennbare materia-
ler, som for eksempel duker, gardiner eller tapet, for a8 unnga brannfare.

- Det erikke tillatt & koble til en ekstern stremledning.

- Det blir sveert varmt inne i frityrgryten under bruk; legg derfor ikke plast-
fat, skaler eller beskyttelsesfilm inn i den.

- Apparatet skal plasseres pa et horisontalt og stabilt underlag nar deteri
bruk. Ikke plasser det pa plast, papp eller andre overflater som er varmefol-
somme eller lett slites.

- lkke plasser apparatet inntil en vegg eller andre apparater; det ma veere
ca. 10 cm ledig plass rundt hele apparatet.

- lkke plasser noe pa toppen av apparatet.

- lkke bruk apparatet pa en mate som avviker fra spesifikasjonene i denne
bruksanvisningen.

- lkke la dette produktet sta uten tilsyn.

- Under steking vil det stromme ut varm damp gjennom luftutlgpet pa
baksiden av apparatet. Hold hender og ansikt i sikker avstand fra dampen og
luftutlepsapningene. Veer ogsa forsiktig med varm damp og luft nar du tar ut
kurven, brettet eller brodstativet fra apparatet.

- Nar tilberedningen er ferdig og du tar ut stekepannen, vil varmeelementet
ha sveert hgy temperatur. Ikke bergr det.

- Hvis den forhandsinnstilte tiden er for lang, vil maten bli brent og det vil
oppsta reyk som slipper ut fra luftutlepet. Trekk ut stopselet umiddelbart og
fiern matrester og olje fra kurven, brodstativet og brettet.

- Etter bruk av frityrgryten ma du trykke pa stremknappen og deretter trek-
ke stopselet ut av stikkontakten. Unnga a trekke kraftig i stramledningen.

- Oppbevar apparatet og ledningene utenfor barns rekkevidde.

Forsiktig

- Trekk stopselet ut av stikkontakten nar apparatet ikke er i bruk eller for
rengjoring. La det avkjoles forst, og rengjer deretter.

- Ikke bruk tilbeher fra andre produsenter enn den opprinnelige.

- Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdningen. lkke bruk det
utenders.

- Rengjoer og terk av den bla frityrkurven og glassbeholderen for du legger
maten inn.

Apparatet har en innebygd sikkerhetsbryter. Det kan kun settes i stand-
by-modus nar frityrkurven er riktig pa plass.

- Trekk alltid ut stopselet nér apparatet ikke er i bruk.

- Hvis stremledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, en au-
torisert serviceagent eller en tilsvarende kvalifisert person for & unnga fare.

- Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover samt personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental funksjonsevne eller manglende
erfaring og kunnskap, forutsatt at de har fatt veiledning eller instruksjon om
sikker bruk av apparatet og forstar farene som er forbundet med det. Barn
skal ikke leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold skal ikke utferes av barn, med mindre de er eldre
enn 8 ar og star under tilsyn.

- Hold apparatet og stremledningen utenfor rekkevidde for barn under 8 ar.
- Apparatene er ikke beregnet pa a betjenes ved hjelp av en ekstern timer
eller et separat fjernstyringssystem.

- Deren eller utsiden kan bli varm nar apparatet er i drift.

DIAGRAM OVER PRODUKTETS OPPBYGGING
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Produktkomponenter
1 Kontrollpanel

2 Hus

3 Stromledning

4 Koppholder

5 Rustfritt stalrist

6 Ekstra handtak

7 Glassbeholder

8 Handtak

9 Underlag

Coad > © 9«
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Kontrollpanel

1. Plasser apparatet pa et horisontalt underlag. Serg for minst 10 cm ledig
plass bak og pa sidene, og pass pa a holde apparatet unna gardiner, veggbe-
kledning og andre brennbare materialer.

(4 ©

2. Etter at du har trukket ut grytekroppen, skal stekekurvinnsatsene plasse-
res flatt i gryten.

3. Legg maten pa stekekurvinnsatsene, og skyv deretter gryten inn i huset

Merk:

- Ulike tilberedningsalternativer krever forskjellig tilbehor.

- Etter tilberedning ma du fjerne kurvinnsatsene fra gryten med hansker
eller annet verneutstyr mot skalding.

- lkke fyll gryten helt full av mat; hold en avstand pa minst 30 mm fra
grytens gverste kant. Det er ngdvendig for & sikre jevn luftstremning innven-
dig, og maten kan utvide seg etter oppvarming, avhengig av den konkrete
situasjonen.

- Maskinen fungerer kun som den skal nar grytederen er lukket; ellers vil
displayet vise «<OPEN».

- Apparatet har en sikkerhetsbryter. Som vist pa bildet.



- Ferst nar gryten er satt inn i maskinen kan driften startes. Nar gryten ikke
er satt inn i maskinen, vil det digitale displayet vise «---»

F@R FORSTE BRUK

1. Fjern alt emballasjemateriale, klistremerker og etiketter.

2. Rengjer kurven og alt annet tilbehgr med varmt vann, oppvaskmiddel og
en ikke-slipende svamp.

3. Tork av apparatet innvendig og utvendig med en klut.

4. Nar du bruker det for ferste gang, kan du merke en svak lukt og sot. lkke
veer bekymret, for dette skyldes produksjonsrester som faller ned under
forbrenningen. Dette er helt normalt og vil gradvis forsvinne etter bruk.

Bruksanvisning

1. Nar strammen slas pd, lyder en summer, og den digitale skjermen samt alle
indikatorlampene blinker far de slukkes — kun indikatorlampen for «»-knap-
pen forblir tent.

2. Trykk pa “@"-tasten; alle indikatorlamper og den digitale skjermen tennes,
og apparatet gar inn i standby-modus.

3.1standby-modus er o, "-" og "+"-tastene last. De gvrige tastene kan
brukes.

4. Slar seg automatisk av 60 sekunder etter at det ikke har veert noen aktivitet
i standby-modus.

5.1 standby-modus trykker du pa funksjonsknappen for a velge funksjon, og
trykker deretter p& "®” -tasten for 4 ga inn i driftsmodus.

6. Hvis du under drift eller funksjonsvalg ensker  justere tid og temperatur
for funksjonen, trykker du p& “>!"-knappen. Ikonet som tilsvarer det digitale
displayet vil blinke. Nar det blinker, trykker du pa "-"eller "+" knappen for a
justere temperatur og tid.

7. Under drift trykker du pa "®@" -knappen for a ga tilberedningsmodus; all
annen drift avbrytes, og viften vil fortsette a ga i ett minutt for den stopper,
for & sikre varmeavledning.

Valg av menyfunksjoner

1. Vi tilbyr en kombinasjon av tilberedningstid og temperatur for &

dekke dine ulike matlagingsbehov.

2. Her er menykombinasjonene vare. Du kan ogsa endre steketid og tempe-
ratur etter behov

Meny Standard Standard Temp ur- | Tidsvalg
temperatur tid valg

MANUELL 120°C 20 minutter 40-200 °C 1-60 minutter
REKER 160 °C 10 minutter 150-170°C 1-60 minutter
BIFF 180°C 12 minutter 170-190 °C 1-60 minutter
POMMES FRITES 185°C 25 minutter 170-200 °C 1-60 minutter
KYLLINGVINGER 180°C 15 minutter 170-190 °C 1-60 minutter
FISK 160 °C 20 minutter 150-170°C 1-60 minutter
KYLLING 180°C 35 minutter 170-190 °C 1-60 minutter
TINING 80°C 10 minutter 70-90 °C 1-60 minutter

Merk: Jo storre porsjon stekt kylling eller annen mat, desto mer tid og
hayere temperatur kreves, avhengig av den konkrete situasjonen.

Innstilling av steketid og temperatur

1. Etter at du har valgt funksjonen, kan du trykke pa ">

steketid og temperatur hvis du trenger a tilpasse disse.

2. Juster steketemperaturen og trykk pa ">!” -knappen. Ikonet for °C" pa det
digitale displayet vil blinke. Trykk pa "-"- eller "+"-knappen for a justere steke-
temperaturen. Hvert trykk endrer temperaturen med 5 °C, og det justerbare
temperaturomradet er 40 °C-200 °C.

3. Juster koketiden og trykk pa “>!"-knappen. P4 den digitale skjermen vil
«MIN»-ikonet blinke. Trykk pa ”-"- eller "+"-knappen for a justere koketiden.
Hvert trykk endrer tiden med 1 minutt, og det justerbare tidsomradet er 1
minutt til 60 minutter.

-knappen for a endre

Pausefunksjon

1. Huvis du trekker ut gryten mens apparatet er i drift, gar det direkte inn

i pausemodus. | dette tilfellet reagerer kun "®”-knappen, mens de andre
knappene er last. Sett gryten tilbake i apparatet, sa fortsetter apparatet den
forrige tilberedningen.

Merk:

- Hvis apparatet ikke brukes i mer enn 10 minutter i pausemodus, gar det
automatisk tilbake til pa-tilstand.

- Under tilberedningen eller nar tilberedningen er ferdig, er gryten, kjok-
kenutstyret og maten for varm til 3 bergres med hendene.

Tips:
Vend maten jevnlig eller uregelmessig under tilberedningen for a sikre en
jevnere og bedre tilberedning.

Tilberedningen er ferdig

1. Nar apparatet er ferdig, hares en «drop» «drop» «drop»-lyd, og varme-
elementet slutter a virke, men viften fortsetter & ga i 1 minutt til den indre
kjernetemperaturen har sunket.

2. Trekk ut gryten og plasser den pa en stabil, horisontal overflate

3. Hell den tilberedte maten over pa en tallerken eller servise.

4. Etter tilberedningen trykker du pa stramknappen for a sla av stremmen
og trekker stremledningen ut av stikkontakten.

Merk:

- Nar du tar ut gryten eller kjokkenutstyret, ma du ikke bergre dem for &
unnga a bli skaldet.

- Det er best & ta ut gryten etter at den er avkjolt helt, noe som ogsa er bra
for apparatet.

- lkke vend gryten opp ned, da det vil dryppe ut ekstra fett.

- Etter tilberedning ma grytekroppen fa avkjoles naturlig i 20 minutter for
den legges i blgt og rengjeres.

Rengjering og vedlikehold

Rengjer apparatet og tilbehgret etter hver bruk, og hold apparatet rent.
Merk:

- Trekk ut stopselet fra stikkontakten og la apparatet avkjoles for rengjoring.
- Tork av overflaten pa apparatet med en myk, fuktig klut.

Ikke senk stremledningen, stgpselet eller selve apparatet ned i vann eller
annen vaeske, da dette kan forarsake skade, brann, elektrisk stot eller person-
skade.

Oppbevaring

Veer oppmerksom pa felgende:

- Trekk ut stopselet og la apparatet avkjoles helt for oppbevaring.

- Sorg for at alle deler er rene og torre, sett sammen alle delene og plasser
deretter apparatet i et tort, rent miljo uten korrosive stoffer.

AVFALLSHANDTERING
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Dette produktet ma ikke kastes sammen med husholdningsavfall. Produktet
ma leveres til et godkjent sted for gjenvinning av elektriske og elektroniske
apparater. Ved a levere inn og gjenvinne avfall bidrar du til a spare naturres-
surser og sikrer at produktet blir avhendet p& en miljevennlig og helsemes-
sig forsvarlig mate.
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Problem

Mulig arsak

Lasning

Apparatet fungerer ikke.

Apparatet er ikke koblet til
strom.

Serg for at den er koblet til
stikkontakten.

Gryten star ikke pa riktig plass.

Sett gryten tett inn i huset.

Maten blir stekt ujevnt.

Maten er for stor/tykk.

Legg mindre og tynne porsjo-
ner med mat i gryten.

Tilberedningstiden er for kort.

Juster tilberedningstiden.

Tilberedningstemperaturen
er for lav.

Juster tilberedningstempe-
raturen.

For mye mati gryten.

Maten ma ikke fylle mer enn
4/5 av gryten, og ikke overfyll
den - det bor veere litt mel-
lomrom mellom ingrediensene.

Maten tiner ikke helt.

Tin maten helt.

Displayet viser feilkode «E03»

Noen matvarer méa snus konti-
nuerlig under tilberedningen.

Under tilberedningen ma du
trekke ut gryten og snu maten
hvert 5.-8. minutt.

Displayet viser feilkode «E02»

Tilberedning av fet mat.

Tilberedning av fet mat vil fore
til at mye olje siver ut. Denne
oljen vil avgi hvit reyk ved hoy
temperatur. Dette er normalt.

Rester av olje i gryten fra
forrige gang.

Serg for at gryten er ren for og
etter hver bruk.

French fries are not cooked
crispy.

Det avhenger av vann- og
oljeinnholdet i ingrediensene.

Serg for at potetbitene er torre
for steking, og ikke skjeer dem
for tykke. Du kan forvarme
gryten for steking.

Display shows Error Code
“E01”

Det er en apen krets i NTC-sen-
soren.

Den kan ha gatt tapt eller blitt
koblet fra; ta kontakt med
profesjonell kundeservice.

Display shows Error Code
“EQ2”

Det er en kortslutning i
NTC-sensoren.

Kanskje er NTC-sensoren
skadet; ta kontakt med profes-
jonell kundeservice.

Display shows Error Code
03"

Ovnstemperaturen er for hoy.

Koble fra strammen. Trekk ut
gryten, vent til den er avkjelt,
og sla den paigjen.

Vedlegg 1

Hovedstrgmkretsdiagram

&
L -

La|

FAN Motor

S

FaNo

CoM o

s




ET

OLULISED OHUTUSNOUANDED

Oht

- Puhastamise ajal arge kastke toitejuhet, pistikut ega korpust vette ega
hoidke neid kraani all, et véltida kahjustusi voi ohtu.

- Valtige vedeliku sattumist seadmesse, et valtida elektrilooki voi lUhist.

- Arge katke &hu sisse- ja viljalaskeavasid, kui seade té6tab.

- Mobned seadme osad kuumenevad to6tamise ajal korge temperatuurini,
palun drge puudutage neid otseselt kdega.

Hoiatus

- Veenduge, et teie toitepinge vastab seadme nimisildil margitud pingele.

- Enne kasutamist kontrollige seadme toitekaablit ja lisaseadmeid. Arge
kasutage seadmeid, kui need on kahjustatud.

- Arge laske kaablil rippuda kddgipinna terava serva ile.

- Arge lihendage seadet vooluvérku ega kasutage juhtpaneeli mérgade
katega.

- Arge asetage ega kasutage seadet pélevate materjalide, nagu laudlina,
kardin voi tapeet, peal voi nende ldheduses, et véltida tulekahju tekkimist.

- Valise toitekaabli Ghendamine on keelatud.

- Fritiliri sisekambris on to6tamise ajal korge temperatuur; palun drge
asetage sinna plastnousid, kausse ega kaitsekile.

- Seadet tuleb kasutamisel asetada horisontaalsele ja stabiilsele pinnale.
Arge asetage seadet plastile, papile ega muule kuumust halvasti taluvale véi
kergesti kuluvale pinnale.

- Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid; imberringi peab
jadma umbes 10 cm vaba ruumi.

- Arge asetage seadme peale midagi.

- Arge kasutage seadet kdesolevas kasutusjuhendis sétestatud spetsifikat-
sioonidest erineval viisil.

- Arge kasutage seda toodet jarelevalveta.

- Seadme to6tamise ajal eraldub kuum aur tagakiiljel asuvast 6hu valjalask-
eavast. Hoidke kded ja ndgu ohutus kauguses aurust ja 6hu véljalaskeavast.
Olge ettevaatlik ka kuuma auru ja 6hu suhtes, kui eemaldate seadmest korvi,
aluse voi rostimisresti.

- Kui toiduvalmistamine on I6ppenud ja panniosa on eemaldatud, on kt-
teelement vidga kuum. Arge puudutage seda.

- Kui eelnevalt seatud aeg on liiga pikk, pdleb toit &dra ja 6hu véljalaskeavast
hakkab tulema suitsu. Uhendage seade viivitamatult vooluvérgust lahti ning
puhastage korvist, rostimisrestist ja alusest toit ja 6li.

- Pérast friteerimisseadme kasutamist vajutage toitenuppu ja tdmmake see-
jarel pistik pistikupesast valja, valtides toitejuhtme otsest tugevat tdombamist.
- Hoidke seade ja selle juhtmed laste kdeulatusest eemal.

Ettevaatus

- Kui seadet ei kasutata voi enne puhastamist, tommake pistik pistikupesast
vélja. Laske seadmel esmalt jahtuda. Alles seejarel puhastage seda.

- Arge kasutage muude tootjate poolt pakutavaid lisaseadmeid.

- See seade on méeldud kasutamiseks koduses keskkonnas. Arge kasutage
seda vilitingimustes.

- Puhastage ja puhkige kuivaks praadimiskorv ja klaasnéu enne toidu
sissepanemist.

Seadmel on sisseehitatud ohutusliiliti. Seadme saab lilitada ootereziimile
ainult siis, kui kiipsetusakna osa on digesti paigas.

- Kui seadet ei kasutata, tommake alati toitepistik pistikupesast vélja.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohu valtimiseks asendama tootja,
tema teeninduspartner voi samavaarse kvalifikatsiooniga isik.

- Seda seadet voivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ning flusilise,
sensoorsete voi vaimsete voimete piirangutega voi kogemuste ja teadmiste
puudumisega inimesed, kui neile on antud juhendamine seadme ohutu
kasutamise kohta ja nad moéistavad sellega seotud ohte. Lapsed ei tohi sead-
mega mangida. Puhastamist ja hooldust ei tohi teha lapsed, vélja arvatud
juhul, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja neid jalgitakse.

- Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastaste laste kaeulatusest eemal.

- Seadmeid ei ole méeldud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi kaugjuhti-
misstisteemi abil.

- Seadme t6otamise ajal voivad uks voi valispind kuumeneda.

TOOTE EHITUSSKEEM
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Toote osad

1 Juhtpaneel

2 Korpus

3 Toitekaabel

4 Tassipidike

5 Roostevabast terasest rest
6 Abikaepide

7 Klaasist kann

8 Kéepide

9 Alus
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Toote kasutusjuhend

1. Asetage seade horisontaalsele pinnale. Jatke tagakiiljele ja kiilgedele va-
hemalt 10 cm vaba ruumi ning hoidke seade eemal kardinatest, seinakattest
ja muudest polevatest materjalidest.

(4 ©

2. Pérast poti korpuse véljatdmbamist tuleb praadimiskorvi tukid asetada
poti pdhja.
[ o

3. Asetage toit praadimiskorvi restidele ja lukake seejarel pott korpusesse

Markus:

- Erinevad kiipsetusviisid nduavad erinevaid tarvikuid.

- Paérast kiipsetamist eemaldage praadimiskorvi restid potist kindadega voi
muude péletusohutute vahenditega.

- Arge tiitke potti toiduga taielikult, jatke poti Glemisest servast vahemalt
30 mm vaba ruumi. See on vajalik, et tagada sujuv 6huringlus poti sees, ning
toit voib kuumutamise jarel tegelikust olukorrast soltuvalt paisuda.

- Seade to6tab korralikult ainult siis, kui poti uks on suletud; vastasel juhul
kuvab ekraan sénumit,OPEN".



- Seadmel on ohutusliliti. Nagu pildil ndidatud.

- To0 saab alustada ainult siis, kui pot on seadmesse paigutatud kui potti ei
ole seadmesse asetatud, kuvab digitaalne ekraan,,---"

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

1. Eemaldage koik pakkematerjalid, kleebised ja sildid.

2. Puhastage korvi ja kéiki muid tarvikuid kuuma veega, néudepesuvahen-
diga ja mitteabrasiivse kdsnaga.

3. Puhkige seadme sise- ja valispind lappiga puhtaks.

4. Esmakordsel kasutamisel véite tunda kerget |6hna ja ndha tahma. Arge
muretsege, sest see on tingitud polemise kaigus tekkinud tootmisjaakidest,
mis on tdiesti normaalne ja kaob kasutamise kaigus jark-jargult.

Toote kasutusjuhend

1. Kui toide lulitatakse sisse, kostab helisignaal ning digitaalne ekraan ja

koik margutuled vilguvad, seejarel kustuvad, jattes polema ainult,” nupu
margutule.

2.Vajutage nuppu“®”, misjérel suttivad kdik margutuled ja digitaalne ekraan
ning seade ldheb ootereziimi.

3. Ootereziimis on nupud “a%",,-"ja,+" lukustatud. Muid nuppe saab kasuta-
da.

4. Seade lulitub automaatselt vélja 60 sekundit parast seda, kui ootereziimis
ei ole toimunud Uihtegi toimingut.

5. Ootereziimis puudutage funktsiooninuppu, et avada funktsioonivalik, ning
vajutage nuppu "©”, et minna tédreziimi.

6.To6 voi funktsioonivaliku kaigus, kui soovite funktsiooni aega ja tempe-
ratuuri reguleerida, vajutage nuppu ">!"; digitaalsel ekraanil vastav ikoon
hakkab vilkuma; vilkumise ajal puudutage nuppe ,-”ja,+", et requleerida
temperatuuri ja aega.

7.766 kaigus vajutage nuppu "©””, mis viib seadme ootereZiimi; muud funkt-
sioonid peatuvad, ventilaator to6tab veel tihe minuti, et soojust hajutada.

Meniiii funktsioonide valik

1. Pakume erinevaid kiipsetusaegade ja -temperatuuride kombinatsioone, et
rahuldada teie erinevaid toiduvalmistamisvajadusi.

2. Siin on meie menlidkombinatsioonid. Voite ka muuta kiipsetusaega

ja temperatuuri vastavalt tegelikele vajadustele

Meniiii Vaikimisi Vaikimisi Temperatuu- Aja valik
temperatuur | aeg ri valik

KASITLUS 120°C 20 minutit 40-200 °C 1-60 minutit
KREVETID 160 °C 10 minutit 150-170 °C 1-60 minutit
STEIK 180°C 12 minutit 170-190 °C 1-60 minutit
PRAETUD KARTULID 185°C 25 minutit 170-200 °C 1-60 minutit
KANATIIVAD 180°C 15 minutit 170-190 °C 1-60 minutit
KALA 160 °C 20 minutit 150-170°C 1-60 minutit
KANAL 180°C 35 minutit 170-190 °C 1-60 minutit
SULATAMINE 80°C 10 minutit 70-90 °C 1-60 minutit

Maérkus: mida suurem on rostitud kana voi toidu portsjon, seda rohkem
aega ja korgem temperatuur on vaja, vastavalt tegelikule olukorrale.

Kiipsetusaega ja temperatuuri seadistamine

1. Pérast funktsiooni valimist, kui soovite kiipsetustemperatuuri ja -aega
uuesti seadistada, vajutage nuppu “>", et muuta kiipsetusaega ja -tempe-
ratuuri.

2. Reguleerige kiipsetustemperatuuri ja vajutage nuppu ">!”, digitaalku-
vari,°C" ikoon hakkab vilkuma; puudutage nuppe,-"ja,+" et requleerida
kipsetustemperatuuri. lga nupuvajutusega muutub temperatuur 5 °C vorra;
reguleeritav temperatuurivahemik on 40 °C-200 °C.

3. Reguleerige kiipsetusaega ja vajutage nuppu “>!", digitaalkuvari,,MIN"-
ikoon hakkab vilkuma; puudutage nuppe,-”ja,+" et reguleerida kiipsetusae-
ga. lga nupuvajutusega muutub aeg 1 minuti vorra; reguleeritav ajavahemik
on 1 minut kuni 60 minutit.

Pausifunktsioon

1. T60 ajal poti véljatdbmbamisel lulitub seade automaatselt pausireziimile.
Sel juhul reageerib ainult nupp "®”, teised nupud on lukustatud. Pange pott
tagasi keedukannu, ja seade jatkab eelmist kiipsetamist.

Markus:

- Kui pausireziimis ei toimu tegevust tle 10 minuti, naaseb seade automaat-
selt sisselilitatud olekusse.

- Keetmise ajal voi parast keetmise 16ppu on pott, selle tarvikud ja toit liiga
kuumad, et neid kdega puudutada.

Noéuanne:
Keetmise ajal podrake toitu regulaarselt voi juhuslikult, et see kiipseks Gihtla-
semalt ja paremini.

Keetmise l6pp

1. Kui seade on valmis, kostab ,tipp-tipp-tipp” ja kitteelement lulitub valja,
kuid ventilaator to6tab veel 1 minuti, kuni sisemine keskmine temperatuur
on langenud.

2. Témmake pott vélja ja asetage see stabiilsele horisontaalsele pinnale

3. Valage valmis toit taldrikule véi ndudele.

4. Parast kiipsetamist vajutage toitenuppu, et lilitada toide vilja, ja tdmma-
ke toitejuhe seinakontaktist valja.

Markus:

- Potti voi koogiriistu vélja vottes drge neid puudutage, et véltida poletust.
- Pott on parem vilja votta alles parast taielikku jahtumist, mis on kasulik ka
seadmele.

- Arge poorake potti tagurpidi, sest siis tilgub sealt vélja lisarasva.

- Parast toiduvalmistamist tuleb poti korpusel lasta 20 minutit loomulikult
jahtuda enne leotamist ja puhastamist.

Puhastamine ja hooldus

Puhastage seadet ja tarvikuid parast iga kasutamist, hoidke seade puhtana.
Markus:

- Enne puhastamist tommake pistik pistikupesast valja ja laske seadmel
jahtuda.

- Pihkige seadme pinda pehme niiske lapiga.

Arge kastke toitejuhet, pistikut ega seadme korpust vette ega muusse
vedelikku, sest see voib pohjustada kahjustusi, tulekahju, elektrilooki voi
vigastusi.

Hooldamine

Poorake tahelepanu jargmisele:

- Enne hoiustamist tdommake seadme pistik pistikupesast valja ja laske
seadmel taielikult jahtuda.

- Veenduge, et kdik osad on puhtad ja kuivad, pange koik osad kokku ja
asetage seade seejarel kuivasse, puhtasse ja korrosioonivabasse keskkonda.

KAITLEMINE
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Seda toodet ei tohi korvaldada koos olmejaatmetega. Toode tuleb viia elekt-
riseadmete ja elektroonikaseadmete ringlussevétuks volitatud kohta. Jaat-
mete kogumise ja ringlussevotuga aitate sdasta loodusvarasid ning tagate, et
toode korvaldatakse keskkonnasébralikul ja tervisele ohutul viisil.



VEAD JA VEAKORVALDAMINE

Probleem

Véimalik pohjus

Lahendus

Seade ei t6Gta.

Seade ei ole vooluvorku
Uhendatud.

Veenduge, et seade on pistiku-
pesasse Uhendatud.

Toit ei ole taielikult valmis.

Palun asetage pott tihedalt
korpusesse.

Toit on ebalihtlaselt kiip-
senud.

Toit on liiga suur/paks.

Asetage potti vaiksemad ja
S6hemad toidukogused.

Potist tuleb valget suitsu.

Reguleerige kiipsetusaega.

Friteeritud kartulid ei ole
krobedad.

Reguleerige kiipsetustempe-
ratuuri.

Potis on liiga palju toitu.

Toit ei tohi téita potti ronkem
kui 4/5 ulatuses ning potti ei
tohi lletéita — koostisosade
vahele tuleb jatta vahe.

Toit ei sula taielikult Gles.

Sulata toit taielikult Gles.

Toit on ebatihtlaselt kiip-
senud.

Maonda toitu tuleb kiipsetami-
se ajal pidevalt poorata.

Keetmise ajal tomba pott valja
ja podra toitu iga 5-8 minuti
jarel tmber.

Potist tuleb valget suitsu.

Rasvase toidu kiipsetamine.

Rasvaste toitude keetmine
lamist. See 6li tekitab korgel
temperatuuril valget suitsu. See
on normaalne.

Veenduge, et pott oleks puhas
enne ja pérast iga kasutamist.

Friteeritud kartulid ei ole
krobedad.

See s6ltub koostisosade vee-
ja olisisaldusest.

Veenduge, et kartulikropsud
oleksid enne praadimist kuivad,
ning drge ldigake neid liiga
paksuks. Enne praadimist voite
potti eelsoojendada.

Ekraanil kuvatakse veakood
4E01

NTC-anduris on avatud
vooluring.

Vo6ib juhtuda, et see on
kadunud voi lahti tulnud; palun
votke Gihendust professionaal-
se klienditeenindusega.

Ekraanil kuvatakse veakood
,E02"

NTC-anduris on lihis.

Voimalik, et NTC-andur on kah-
justatud; palun votke thendust
professionaalse klienditeenin-
dusega.

Ekraanil kuvatakse veakood
4E03”

Ahju temperatuur on liiga
korge.

Liilitage toide vélja. Tommake
pott vélja, oodake, kuni see
jahtub, ja ltlitage see uuesti
sisse.
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SVARIGI DROSIBAS PADOMI

Briesmas

- Tirisanas laika neiegremdéjiet barosanas vadu, spraudni vai korpusu adent
vai zem krana, lai izvairitos no bojajumiem vai briesmam.

- Nelaujiet skidrumam ieklt iericé, lai novérstu elektriskas stravas triecienu
vai isslegumu.

- Kad ierice darbojas, neaizklajiet gaisa iepltdes un izplides atveres.

- Dazas ierices dalas darbibas laika k|Gst |oti karstas; l0dzu, nepieskarieties
tam tiesi ar rokam.

Bridinajums

- Parliecinieties, ka jasu stravas padeves spriegums atbilst spriegumam, kas
noradits uz ierices tehniskas informacijas uzlimes.

- Pirms lietosanas parbaudiet ierices barosanas vadu un piederumus. Nelie-
tojiet ierici, ja tai ir kadi bojajumi.

- Nelaujiet vadam karaties par galda asajam malam.

- Neiespraudiet ierices kontaktdaksu un neizmantojiet vadibas paneli ar
slapjam rokam.

- Nenovietojiet un nelietojiet ierici uz vai netalu no uzliesmojosiem
materialiem, pieméram, galdautiem, aizkariem vai tapetém, lai izvairitos no
ugunsgréka.

- Nav atlauts izmantot aréju barosanas vadu.

- Fritierésanas kamera darbibas laika veidojas augsta temperatira; ladzu,
nelieciet taja plastmasas traukus, blodas vai aizsargplévi.

- lerici lietosanas laika novietojiet uz horizontalas un stabilas virsmas.
Nelieciet to uz plastmasas, kartona vai jebkuras citas karstumjutigas, viegli
nodilstosas virsmas.

- Nenovietojiet ierici pie sienas vai citam iericém; visapkart jaatstaj aptuveni
10 cm brivas telpas.

- Nekadu priekSmetu nelieciet uz ierices virsmas.

- Nelietojiet ierici, parsniedzot $aja rokasgramata noraditos parametrus.

- Nelietojiet So ierici bez uzraudzibas.

- Frizésanas laika no ierices aizmuguréjas gaisa izplides atveres izplUst
karsts tvaiks. Turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izplades
atverém. Esiet uzmanigi ari pret karsto tvaiku un gaisu, iznemot grozu, papla-
ti vai grauzdésanas resti no ierices.

- Péc gatavosanas pabeigsanas un pannas iznemsanas sildelementam ir |oti
augsta temperatara. Nepieskarieties tam.

- Jaiestatitais laiks ir parak ilgs, édiens apdegs un no gaisa izplades atveres
saks izplust dami. Nekavéjoties atvienojiet ierici no stravas un notiriet grozu,
grauzdésanas resti un paplati no édiena un ellas.

- Péc fritezes lietosanas nospiediet iesléegsanas pogu, péc tam izvelciet kon-
taktdaksu no rozetes, izvairoties no tiesas un spécigas stravas vada velksanas.
- Saglabajiet ierici un tas vadus bérniem nepieejama vieta.

Uzmanibu

- Kad ierice netiek lietota vai pirms tirisanas, atvienojiet to no rozetes. Lau-
jiet tai vispirms atdzist. Péc tam veiciet tirisanu.

- Nelietojiet piederumus, ko razojusi citi razotaji.

- Siierice ir paredzéta lieto$anai majsaimnieciba. Nelietojiet to arpus
telpam.

- Pirms partikas ievietosanas notiriet un nosusiniet fri kartupelu grozu un
stikla trauku.

lericei ir iebveéts drosibas slédzis. To var parslégt gaidisanas rezima tikai tad,
ja gatavosanas loga komponents ir pareizi ievietots sava vieta.

- Vienmér atvienojiet ierici no stravas, ja to nelietojat.

- Jabarosanas vads ir bojats, to drikst nomainit tikai razotajs, ta servisa
parstavis vai lidzvértigi kvalificéta persona, lai novérstu apdraudéjumu.

- Soierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar ierobe-
zotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai pieredzes un zinasanu
trakumu, ja viniem ir nodrosinata uzraudziba vai sniegtas instrukcijas par
ierices drosu lietoSanu un vini saprot ar to saistitos riskus. Bérniem nedrikst
spéléties ar ierici. TiriSanu un lietotaja veicamo apkopi nedrikst veikt bérni, ja
vien tie nav vecaki par 8 gadiem un atrodas uzraudziba.

- Saglabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, nepieeja-
ma vieta.

- lerices nav paredzétas darbibai, izmantojot aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistému.

- lerices darbibas laika durvis vai aréja virsma var k|Gt karsta.

1ZSTRADAJUMA UZBUVES SHEMA
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Izstradajuma sastavdalas
1 Vadibas panelis

2 Korpuss

3 Barosanas vads

4 Kausu turétajs

5 NerGséjosa térauda rezgis
6 Papildu rokturis

7 Stikla trauks

8 Rokturis

9 Parsega pamatne

Vadibas panelis

&= > @ «
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lerices lietosanas instrukcijas

1. Novietojiet ierici uz horizontalas virsmas. Aizmuguré un sanos atstajiet
vismaz 10 cm brivas telpas, ka ari nodrosiniet, lai ierice neatrastos tuvu aizka-
riem, sienu apSuvumam vai citiem uzliesmojosiem materialiem.

(4 G

2. lzvelkot katla korpusu, cep$anas groza sietini janovieto katla horizontali.
f

3. lelieciet édienu uz cepsanas groza plaksném un péc tam ievietojiet katlu
korpusa

Piezime:

- Atskirigam gatavos$anas opcijam nepieciesami atskirigi piederumi.

- Péc gatavosanas iznemiet groza plaksnes no katla, izmantojot cimdus vai
citus aizsardzibas lidzek|us pret apdegumiem.

- Nepiepildiet katlu ar édienu lidz malam; atstajiet vismaz 30 mm attalumu
no katla augséjas malas. Ir nepiecieSams nodrosinat netraucétu gaisa plasmu
iekartas ieksiené, un atkariba no konkrétas situacijas édiens péc uzsildisanas
var palielinaties apjoma.

- lerice var darboties pareizi tikai tad, ja katla durvis ir aizvértas; pretéja
gadijuma displeja paradisies uzraksts,OPEN".

- lericei ir drosibas slédzis. Ka paradits attéla.



- Darbu var sakt tikai tad, kad katls ir ievietots iericé. Ja katls nav ievietots
iericé, digitalaja displeja tiks paradits,,---"

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus, uzlimes un etiketes.

2. Notiriet grozu un visus paréjos piederumus ar karstu Gdeni, trauku maz-
gasanas skidrumu

un neabrazivu sakli.

3. Noslaukiet ierices iekSpusi un arpusi ar dranu.

4. Pirmreizéjas lietosanas laika var just vaju smarzu un sodréju. Neuztrau-
cieties, jo to izraisa degsanas laika izdalijusies razosanas atlieki, kas ir pilnigi
normali un Iéenam izzudis péc lietosanas.

lerices lietosanas instrukcija

1. leslédzot stravu, atskan signals, un digitalais ekrans un visi indikatoru gais-
mas mirgo, lidz paliek ieslégta tikai “©"pogas indikatorgaismas.

2. Nospiediet pogu“®” visas indikatorgaismas un digitalais ekrans iedegas,
ierice pariet gaidstaves rezima.

3. Gaidstaves rezima pogas ">!, "-"ir "+"ir blokétas. Paréjas pogas var izman-
tot.

4. lerice automatiski izslédzas 60 sekundes péc tam, kad gaidstaves rezima
nav veikta nekada darbiba.

5. Gaidstaves rezima pieskarieties funkciju izvéles pogai, lai atvértu funkciju
izvéli, un nospiediet pogu "©” lai parietu darba rezima.

6. Darba vai funkciju izvéles laika, ja vélaties pielagot funkcijas laiku un tem-
perataru, nospiediet pogu ">" digitalaja ekrana atbilstosa ikona saks mirgot;
mirgosanas laika pieskarieties pogam - vai,+", lai pielagotu temperattru un
laiku.

7. Darbibas laika nospiediet pogu "®", lai parietu gaidstaves rezima; paréjas
funkcijas partrauks darbu, bet ventilators vél vienu minati turpinas darboties,
lai nodrosinatu siltuma izkliedésanu.

Izvélnes funkciju izvéle
1. Més piedavajam dazadas gatavosanas laika un temperatdras kombinacijas,
lai apmierinatu jasu dazadas gatavosanas vajadzibas.

2. Seit ir masu izvélnes kombinacijas. Jus varat ari mainit gatavosanas laiku
un temperataru atbilstosi faktiskajam vajadzibam

Izvélne Noklusé Nokluséj Temp a- Laika izvéle
juma ma laiks ras izvéle
temperatiira
MANUALAIS 120°C 20 min 40-200 °C 1-60 min
GARNELES 160 °C 10 min 150-170°C 1-60 min
STEIKS 180°C 12 min 170-190 °C 1-60 min
FRITETIE KARTUPELI 185°C 25 min 170-200 °C 1-60 min
SPARNINI 180°C 15 min 170-190 °C 1-60 min
ZIVS 160 °C 20 min 150-170°C 1-60 min
VISTAS GALA 180°C 35 min 170-190 °C 1-60 min
ATKUSINASANA 80°C 10 min 70-90 °C 1-60 min

Piezime: jo lielaka ir ceptas vistas vai édiena porcija, jo vairak laika un
augstaka temperatiira ir nepiecieSsama, nemot véra konkréto situaciju.

Pagatavosanas laika un temperatiras iestatiSana

1. Péc funkcijas izvéles, ja jums ir nepieciesams mainit pagatavosanas tempe-
rataru un laiku, nospiediet pogu “>!”, lai parslégtos uz pagatavosanas laika
un temperataras regulésanu.

2. Noreguléjiet pagatavo$anas temperattru un nospiediet pogu ">, digita-
laja ekrana,°C" ikona saks mirgot; pieskarieties pogam ,-" vai,+", lai mainitu
pagatavosanas temperatiru. Katra nospieSana maina temperataru par 5 °C;
reguléjamais temperatdras diapazons ir no 40 °C lidz 200 °C.

3. Noreguléjiet gatavosanas laiku un nospiediet pogu ">!" digitalaja ekrana
mirgos ikona,MIN"; pieskarieties pogam ,-"un ,+", lai noregulétu gatavosanas
laiku. Katra nospiesana maina laiku par 1 minati; reguléjamais laika diapa-
zons ir no 1 minates lidz 60 minatém.

Pauzes funkcija

1. Darba laika, izvelkot katlu, ierice automatiski pariet pauzes rezima. Saja
gadijuma reagés tikai "©"poga, paréjas pogas bus blokétas. levietojiet katlu
atpaka| plité, un plits turpinas iepriekséjo gatavosanas procesu.

Piezime:

- Ja pauzes rezima ierice netiek lietota ilgak par 10 minatém, ta automatiski
atgriezisies ieslégta stavokli.

- Gatavosanas laika vai péc tas pabeigsanas katls, ta piederumi un édiens ir
parak karsti, lai tos pieskartos ar rokam.

Padoms:
Gatavosanas laika regulari vai neregulari pagrieziet édienu, lai tas izceptos
vienmérigak un labak.

Gatavosanas pabeigSana

1. Kad ierice ir pabeigusi darbu, atskan tris,,drop” signali, un silditajs
partrauc darbu, tacu ta ventilators turpina darboties 1 minuati, lidz iekséja
temperatlra centra pazeminas.

2. lzvelciet katlu un novietojiet to uz stabilas horizontalas virsmas

3. lelejiet pagatavoto édienu uz skivja vai trauka.

4. Péc gatavosanas nospiediet ieslégsanas pogu, lai atslégtu stravas padevi,
un izvelciet stravas vadu no rozetes.

Piezime:

- Iznemot katlu vai piederumus, nepieskarieties tiem, lai izvairitos no
apdegumiem.

- Labak iznemiet katlu péc pilnigas atdzisanas, kas ir labvéligi ari iericei.

- Neapgrieziet katlu otradi, jo no ta iztecés liekais tauku parpalikums.

- Péc gatavosanas katla korpusam jalauj atdzist dabiska veida 20 minates,
pirms to mérceé un tira.

TiriSana un apkope

Péc katras lietosanas reizes notiriet ierici un piederumus, uzturiet ierici tiru.
Piezime:

- Pirms tirisanas atvienojiet ierici no rozetes un laujiet tai atdzist.

- Noslaukiet ierices virsmu ar mikstu, mitru dranu.

Nenododiet barosanas vadu, kontaktdaksu vai ierices korpusu tdent vai
cita Skidruma, jo tas var izraisit bojajumus, ugunsgréku, elektriskas stravas
triecienu vai traumas.

Uzglabasana

Ladzu, nemiet véra sadus noradijumus:

- Pirms uzglabasanas atvienojiet ierici no stravas padeves un |aujiet tai
pilniba atdzist.

- Parliecinieties, ka visas detalas ir tiras un sausas, saliekiet visas detalas
kopa un péc tam novietojiet ierici sausa, tira vidé, kura nav korozivu vielu.

UTILIZACUJA
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So produktu nedrikst izmest kopa ar sadzives atkritumiem. So produktu jau-
tilizé atlauta vieta, kas paredzéta elektrisko un elektronisko ieri¢u parstradei.
Savacot un parstradajot atkritumus, jas palidzat taupit dabas resursus un
nodrosinat, ka produkts tiek utilizéts videi draudziga un veselibai nekaitiga
veida.



KLUDU UN PROBLEMU NOVERSANA

Problem

lesp&jamais célonis

Risinajums

lerice nedarbojas.

lerice nav pievienota stravai.

Parliecinieties, ka ierice ir
pievienota rozetei.

Katls nav novietots pareizaja
vieta.

Ladzu, ievietojiet katlu ciesi
korpusa.

Ediens nav pilniba paga-
tavots.

Partikas gabali ir parak lieli/
biezi.

lelieciet katla mazakas un
planakas partikas porcijas.

Pagatavosanas laiks ir parak
iss.

Pielagojiet gatavosanas laiku.

Pagatavosanas temperatara ir
parak zema.

Pielagojiet gatavosanas
temperataru.

Katla ir parak daudz partikas.

Partikas daudzums nedrikst
parsniegt 4/5 no katla tilpuma,
un to nedrikst parpildit — starp
sastavdalam jaatstaj atstarpe.

Partika netiek pilniba
atkauséta.

Pilniba atkauséjiet partiku.

mérigi.

Ediens ir pagatavots nevien-

Dazus édienus pagatavosanas
laika ir nepieciesams pastavigi
apgriezt.

Gatavosanas laika ik péc 5-8
minatém izvelciet katlu un
apgrieziet partiku.

No katla nak balts damu
makonis.

Tiek gatavoti taukaini édieni.

Taukainu édienu gatavosana
izraisa lielu ellas izdali$anos. Si
ella augsta temperatara rada
baltu damu. Tas ir normali.

Katla ir palikusas ellas paliekas
no iepriekséjas reizes.

Pirms un péc katras lietosanas
parliecinieties, ka katls ir tirs.

Fri kartupeli nav pagatavoti
kraukskigi.

Tas ir atkarigs no sastavdalu
udens un ellas satura.

Pirms cep3anas parliecinieties,
ka kartupelu Cipsi ir sausi, un
negrieziet tos parak biezi. Pirms
cepsanas var ieprieks uzkarsét
katlu.

4E01"

Displeja paradas kludas kods

NTC sensora ir atklata kéde.

lerice var bat pazaudéta vai
atvienota; ludzu, sazinieties ar
profesionalo pécpardosanas
servisu.

4E02”

Displeja paradas kludas kods

NTC sensora ir issavienojums.

lespéjams, ir bojats NTC
sensors; ludzu, sazinieties ar
profesionalo pécpardosanas
servisu.

#E03"

Displeja paradas k|tdas kods

Krasns temperatdra ir parak
augsta.

Atvienojiet stravas padevi. Iz-
velciet katlu, pagaidiet, lidz tas
atdziest, un ieslédziet to atkal.

1. pielikums
Galvena shéma
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SVARBUS SAUGUMO PATARIMAI

Pavojus

- Valydami prietaisa, nemerkite maitinimo laido, kistuko ar korpuso j vande-
nj ar po vandens srove, kad iSvengtumeéte sugadinimo ar pavojaus.

- Neleiskite, kad j prietaisg patekty skysciy, kad iSvengtuméte elektros
smugio ar trumpojo jungimo.

- Kai prietaisas veikia, neuzdenkite oro jsiurbimo ir iSpatimo angy.

- Kai kurios prietaiso dalys veikimo metu jkaista, todél jy nelieskite tiesiogiai
rankomis.

Ispéjimas

- Jsitikinkite, kad jusy maitinimo jtampa atitinka jtampa, nurodyta ant prie-
taiso techniniy duomeny etiketés.

- Pries naudodami, patikrinkite prietaiso maitinimo laida ir priedus. Nenau-
dokite, jei jie yra pazeisti.

- Neleiskite, kad laidas kabéty virs astraus stalvirsio krasto.

- Nekabinkite prietaiso j kistukinj lizda ir nenaudokite valdymo skydelio
drégnomis rankomis.

- Nestatykite ir nenaudokite prietaiso ant degiy medziagy, pvz, staltiesés,
uzuolaidy ar tapety, arba $alia jy, kad iSvengtuméte gaisro.

- Draudziama prijungti iSorinj maitinimo laida.

- Veikimo metu fritierés vidinéje kameroje susidaro auksta temperatara,
todél j ja nedékite plastikiniy indy, dubenéliy ar apsauginés plévelés.

- Naudojant prietaisa, jis turi bati pastatytas ant horizontalaus ir stabilaus
pavirsiaus. Nestatykite ant plastiko, kartono ar bet kokio kito kars¢iui neat-
sparios, greitai susidévin¢ios medziagos.

- Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy — aplink jj turi bati palikta
apie 10 cm erdvés.

- Niekada nieko nedékite ant prietaiso virsaus.

- Nenaudokite prietaiso virSydami sioje instrukcijoje nurodytas specifikaci-
jas.

- Nenaudokite Sio prietaiso be priezilros.

- Kepimo metu i$ prietaiso galinés pusés oro isleidimo angos iseis karstos
garos. Laikykite rankas ir veida saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo
angy. Taip pat bukite atsargts dél kar$ty gary ir oro, kai iSimsite krepselj,
padékla ar skrudintuva i$ prietaiso.

- Baigus kepima ir iSémus keptuvés dalj, kaitinimo elementas bus labai
karstas. Nelieskite jo.

- Jei nustatytas laikas yra per ilgas, maistas sudegs, o i$ oro iSleidimo angos
pradés sklisti damai. Nedelsdami iSjunkite prietaisa i$ elektros tinklo ir nuva-
lykite maisto likucius bei aliejy nuo krepselio, skrudintuvy groteliy ir padéklo.
- Baige naudoti keptuve, paspauskite maitinimo mygtuka, tada istraukite
kistuka is rozetés, vengdami tiesiogiai stipriai traukti maitinimo laida.

- Laikykite prietaisa ir jo laidus vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Ispéjimas

- ISjunkite prietaisg i$ rozeteés, kai jis nenaudojamas arba pries valyma.
Pirmiausia leiskite jam atvésti. Tik tada valykite.

- Nenaudokite jokiy gamintojo nepateikty priedy.

- Sis prietaisas skirtas naudoti buityje. Nenaudokite lauke.

- Pries jdedant maistg, iSvalykite ir nusausinkite keptuve bei stiklinj inda.
Prietaisas turi jmontuota saugos jungiklj. Jj galima perjungti j budéjimo
rezima tik tada, kai kepimo langelio dalis yra tinkamai uzdéta.

- Visada isjunkite prietaisa i$ elektros lizdo, kai jo nenaudojate.

- Jei maitinimo laidas yra pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas, jo aptarnavi-
mo atstovas arba panasios kvalifikacijos asmuo, siekiant iSvengti pavojaus.

- §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety amziaus ir vyresni, taip pat
asmenys, turintys ribotas fizines, jutimo ar protines galimybes arba trakstan-
tys patirties ir Ziniy, jeigu jiems buvo suteikta priezitra arba instrukcijos dél
saugaus prietaiso naudojimo ir jie supranta su tuo susijusius pavojus. Vaikai
netureéty zaisti su prietaisu. Valyma ir technine priezitra turi atlikti tik vyresni
nei 8 mety vaikai, esantys prizitrimi.

- Laikykite prietaisa ir jo laidg nepasiekiamoje vietoje vaikams, jaunesniems
nei 8 mety.

- Prietaisai néra skirti valdyti naudojant isorinj laikmatj ar atskirg nuotolinio
valdymo sistema.

- Prietaisui veikiant, durelés ar iSorinis pavirsius gali jkaisti.

PRODUKTO KONSTRUKCIJOS SCHEMA
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Produkto sudedamosios dalys
1 Valdymo skydelis

2 Korpusas

3 Maitinimo laidas

4 Puodeliy laikiklis

5 Neradijancio plieno grotelés

6 Pagalbiné rankena

7 Stiklinis indas

8 Rankena

9 Padéklas

o > © 9«
A8:88.:
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Produkto naudojimo instrukcijos

1. Pastatykite prietaisg ant horizontalaus pavirSiaus. Palikite ne maziau kaip
10 cm laisvos erdvés i$ nugaros ir Sony bei atkreipkite démesj, kad prietaisas
baty atokiau nuo uzuolaidy, sieny apdailos ir kity degiy medziagy.

(4 G

2. Istrauke puodo korpusa, kepimo krepselio groteles turétuméte jdéti j
puoda horizontaliai.

3. Sudékite maistg ant kepimo krepselio groteliy, tada jstumkite puoda j
korpusa

Pastaba:

- Skirtingiems gaminimo rezimams reikalingi skirtingi priedai.

- Baigus gaminti, iSimkite krep3elio groteles i$ puodo naudodami pirstines
ar kitus apsauginius jrankius, kad nesusidegintuméte.

- Nepildykite puodo maistu iki krasty, palikite ne maziau kaip 30 mm
atstuma nuo puodo virsutinio krasto. Butina uztikrinti sklandzia vidaus oro
cirkuliacija, be to, priklausomai nuo konkrecios situacijos, maistas po kaitini-
mo gali iSsipasti.

- Prietaisas gali tinkamai veikti tik tada, kai puodo durelés uzdarytos, prie-
singu atveju ekrane bus rodomas uzrasas,OPEN".



- Prietaisas turi saugos jungiklj. Kaip parodyta paveikslélyje.

- Darbas gali bati pradétas tik tada, kai puodas jdétas j prietaisa. Jei puodas
nejdétas j prietaisa, skaitmeniniame ekrane bus rodomas uzrasas,-—"

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

1. Pasalinkite visas pakavimo medziagas, lipdukus ir etiketes.

2. I3valykite krepselj ir visus kitus priedus karstu vandeniu, indy plovikliu,

ir neabrazyvine kempine.

3. Nuvalykite prietaiso vidy ir iSore skuduréliu.

4. Pirma karta naudojant prietaisa, galite pajusti silpng kvapa ir suodziy
kvapa. Nesijaudinkite, nes tai susije su degimo metu susidaranciais gamybos
liku¢iais - tai visiskai normalu ir po naudojimo sis kvapas palaipsniui iSnyks.

Produkto naudojimo instrukcija

1. ljungus maitinima, suskamba signalas, o skaitmeninis ekranas ir visos
indikatorinés lemputés mirksi, kol galiausiai uzsidega tik “©"mygtuko indika-
toriné lemputé.

2. Paspauskite mygtukq“®@’, tada uzsidega visi indikatoriai ir skaitmeninis
ekranas - prietaisas pereina j budéjimo rezima.

3. Budéjimo rezime mygtukai ">, "-"ir "+"yra uzrakinti. Kiti mygtukai veikia.
4. Jei budéjimo rezime 60 sekundziy nevykdomos jokios operacijos, prietai-
sas automatiskai iSsijungia.

5. Budéjimo rezime palieskite funkcijos mygtuka, kad patektumeéte j funkcijy
pasirinkimo meniu, tada paspauskite “©” mygtuka, kad pereituméte j darbo
rezima.

6. Darbo arba funkcijy pasirinkimo metu, jei norite reguliuoti funkcijos laikg ir
temperatura, paspauskite "> mygtuka - skaitmeniniame ekrane atitinka-
ma piktograma pradés mirgéti; kol ji mirga, palieskite mygtukus,-*,+" kad
nustatytumeéte temperatarg ir laika.

7.Veikimo metu paspauskite mygtuka "®"* kuris perjungia j budéjimo
rezima; kiti procesai sustos, o ventiliatorius dar minute veiks, kad i$sklaidyty
Siluma.

Meniu funkcijy pasirinkimas

1. Sidlome jvairius gaminimo laiko ir temperattros derinius, kad
patenkintume jasy skirtingus gaminimo poreikius.

2. Cia pateikiami masy meniu deriniai. Taip pat galite keisti kepimo laika
ir temperatirg pagal faktinius poreikius

Meniu Numatytasis | Numatyta- Tempe- Laiko pasirin-
temperatara | sis laikas ratdros pasi- | kimas
rinkimas
RANKINIS 120°C 20 min. 40-200 °C 1-60 min.
KREVETES 160 °C 10 min. 150-170 °C 1-60 min.
STEIKAS 180°C 12 min. 170-190 °C 1-60 min.
BULVYTES 185°C 25 min. 170-200 °C 1-60 min.
SPARNELIAI 180°C 15 min. 170-190 °C 1-60 min.
ZUVIES 160 °C 20 min. 150-170°C 1-60 min.
VISTIENA 180°C 35 min. 170-190 °C 1-60 min.
ATSILDYMAS 80°C 10 min. 70-90 °C 1-60 min.

Pastaba: kuo didesné keptos vistienos ar maisto porcija, tuo daugiau
laiko ir aukstesné temperatiira reikalinga, atsizvelgiant j faktine situa-

cija.

Virimo laiko ir temperatiros nustatymas

1. Pasirinke funkcija, jei reikia i$ naujo nustatyti virimo temperatura ir laika,
paspauskite """ mygtukga - galésite keisti virimo laika ir temperatara.

2. Nustatykite virimo temperatra ir paspauskite “>!” mygtuka - skaitme-
niniame ekrane pradés mirgéti,°C" piktograma; palieskite mygtukus ,-“ ir
,+" kad nustatytumeéte virimo temperatira. Kiekvienas paspaudimas keicia
temperatra 5 °C, reguliuojamas temperataros diapazonas yra nuo 40 °C iki
200 °C.

3. Nustatykite kepimo laika ir paspauskite “>!” mygtuka; skaitmeniniame
ekrane pradés mirgéti,MIN” piktograma; palieskite mygtukus - ir ,+* kad
nustatytuméte kepimo laika. Kiekvienas paspaudimas keicia laikg 1 min.,
reguliuojamas laiko diapazonas yra nuo 1 min. iki 60 min.

Pauzés funkcija

1. Veikimo metu istraukus puoda, prietaisas automatiskai pereis j pauzés
rezima. Siuo atveju reaguos tik "®” mygtukas, o kiti mygtukai bus uzrakinti.
|dékite puoda atgal j virykle, ir ji tes ankstesnj virimo procesa.

Pastaba:

- Jei pauzés rezime prietaisas neveiks ilgiau nei 10 minuciy, jis automatiskai
grj$ j jjungta basena.

- Virdymo metu arba baigus virti puodas, jo reikmenys ir maistas yra per
karsti, kad juos baty galima liesti rankomis.

Patarimas:
Virdymo metu reguliariai arba nereguliariai apverskite maista, kad jis isvirty
tolygiau ir geriau.

Virimo pabaiga

1. Kai prietaisas baigia virti, pasigirsta,drop”,drop”,drop” garsai, o kaitini-
mo elementas nustoja veikti, taciau jo ventiliatorius toliau veikia 1 minute,
kol vidiné temperatara nukrenta.

2. ISimkite puoda ir pastatykite jj ant stabilaus horizontalaus pavirSiaus

3. ISpilkite paruosta maista j Iékste ar inda.

4. Baigus virti, paspauskite maitinimo mygtuka, kad iSjungtuméte maitini-
ma, ir iStraukite maitinimo laidg i$ rozetés.

Pastaba:

ISimant puoda ar inda, jy nelieskite, kad nesusidegintuméte.
- Puoda geriau isimkite tik visiSkai atvésinus - tai taip pat naudinga paciam
prietaisui.
- Nepaverskite puodo aukstyn kojomis, nes i$ jo istekés papildomi riebalai.
- Po virimo puodo korpusa pries mirkyma ir valyma reikia palikti nataraliai
atveésti 20 minuciy.

Valymas ir prieziara

Po kiekvieno naudojimo isvalykite prietaisg ir priedus, palaikykite prietaisa
Svary.

Pastaba:

- Pries valydami istraukite kiStuka is rozetés ir leiskite prietaisui atvésti.

- Prietaiso pavirsiy nuvalykite minkstu drégnu skuduréliu.

Negalima panardinti maitinimo laido, kistuko ar prietaiso korpuso j vandenj
ar bet kokj kita skystj, nes tai gali sukelti gedima, gaisra, elektros smugj ar
suzalojima.

Laikymas

Atkreipkite démesj j Siuos dalykus:

- Pries laikydami prietaisa, iSjunkite jj i$ elektros lizdo ir leiskite jam visiskai

atvésti.

- Jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos, surinkite visas dalis ir tada
padékite prietaisa sausoje, Svarioje vietoje, kurioje néra korozija sukelianciy

medziagy.

ATSAUKIMAS

L]

Sio produkto negalima ismesti kartu su buitinémis atliekomis. Sis produktas
turi bati atiduotas j jgaliota elektros ir elektroniniy prietaisy perdirbimo vieta.
Rinkdami ir perdirbdami atliekas, padedate tausoti gamtos isteklius ir uztikri-
nate, kad produktas baty pasalintas aplinkai ir sveikatai nekenksmingu badu.



KLAIDOS IR TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Prietaisas neveikia.

Prietaisas néra prijungtas prie
elektros tinklo.

|sitikinkite, kad prietaisas yra
prijungtas prie elektros lizdo.

Puodas néra tinkamai jstatytas
j vieta.

Prasome puoda jdéti j korpusa
taip, kad jis prigludéty.

Maistas néra visiskai iskeptas.

Maisto gabalai per dideli arba
per stori.

| puoda sudékite mazesnes ir
plonesnes maisto porcijas.

Virimo laikas per trumpas.

Pataisykite virimo laika.

Virimo temperatdra per zema.

Pataisykite virimo temperatara.

Puode per daug maisto.

Maistas neturi uzimti daugiau
nei 4/5 puodo tario, jo nega-

lima per daug sukrauti - tarp

ingredienty turi likti tarpas.

Maistas neatsildomas iki galo.

Maista reikia visiskai atsildyti.

Maistas iskeptas nevienodai.

Kai kuriuos maisto produktus
virimo metu reikia nuolat
apversti.

Gaminimo metu kas 5-8
minutes iStraukite puoda ir
apverskite maista.

13 puodo iseina baltos dumos.

Virimas riebaus maisto.

Gaminant riebius maisto
produktus, issiskiria daug
aliejaus. Sis aliejus aukstoje
temperataroje sukuria baltus
dumus. Tai normalu.

Puode liko aliejaus nuo anks-
tesnio naudojimo.

Pries kiekvieng naudojimg ir
po jo jsitikinkite, kad puodas
yra $varus.

Bulviy traskuciai neiskepti
traskiai.

Tai priklauso nuo ingredienty
vandens ir aliejaus kiekio.

Prie$ kepant bulviy traskuéius
isitikinkite, kad jie yra sausi,

ir nepjaustykite jy per storai.
Pries kepima puoda galima is
anksto jkaitinti.

Ekrane rodomas klaidos
kodas,E01"

NTC jutiklyje yra atvira
grandiné.

Gali bati prarastas arba
atjungtas, kreipkités j profesio-
nalig garantinio aptarnavimo
tarnyba.

Ekrane rodomas klaidos
kodas ,E02"

NTC jutiklyje yra trumpojo
jungimo grandine.

Gali buti sugadintas NTC
jutiklis, kreipkités j profesio-
nalig garantinio aptarnavimo
tarnyba.

Ekrane rodomas klaidos
kodas,E03"

Krosnelés temperatara per
auksta.

Atjunkite maitinima. I3traukite
puoda, palaukite, kol jis atvés, ir
vél jj jjunkite.

1 priedas

Pagrindiné grandinés schema
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Gefahr

- Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gehause wahrend der
Reinigung nicht in Wasser oder unter flieBendes Wasser, um Schaden oder
Gefahren zu vermeiden.

- Vermeiden Sie, dass Flussigkeit in das Gerat eindringt, um einen Strom-
schlag oder Kurzschluss zu verhindern.

- Decken Sie die Luftein- und -ausldsse wahrend des Betriebs nicht ab.

- Einige Teile des Gerdts werden wahrend des Betriebs sehr heil3; bertihren
Sie diese bitte nicht direkt mit der Hand.

Warnung

- Stellen Sie sicher, dass lhre Netzspannung mit der auf dem Typenschild
des Gerats angegebenen Spannung tbereinstimmt.

- Uberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme das Netzkabel des Geréts und das
Zubehor. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist.

- Lassen Sie das Kabel nicht iber scharfe Kanten der Arbeitsplatte hangen.
- SchlieBen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an und bedienen Sie das
Bedienfeld nicht mit nassen Handen.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Ndhe von brennbaren Materiali-
en wie Tischdecken, Vorhdngen oder Tapeten, um einen Brand zu vermeiden.
- Der Anschluss eines externen Netzkabels ist nicht zulassig.

- Daim Innenraum der Fritteuse wahrend des Betriebs hohe Temperaturen
herrschen, legen Sie bitte keine Kunststoffgeschirr, Schalen oder Schutzfolien
hinein.

- Das Gerét sollte wahrend des Gebrauchs auf einer waagerechten und
stabilen Oberflache stehen. Stellen Sie es nicht auf Kunststoff, Pappe oder
andere hitzeempfindliche, leicht abnutzbare Oberflachen.

- Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder andere Gerate; rund-
um sind 10 cm Freiraum erforderlich.

- Stellen Sie nichts auf das Gerat.

- Verwenden Sie das Gerat nicht entgegen den Angaben in dieser Bedie-
nungsanleitung.

- Lassen Sie dieses Produkt nicht unbeaufsichtigt.

- Wahrend des Frittiervorgangs tritt heilBer Dampf durch den Luftauslass an
der Riickseite aus. Halten Sie lhre Hande und lhr Gesicht in sicherem Abstand
zum Dampf und zu den Luftauslassoffnungen. Achten Sie auch auf heil3en
Dampf und heif3e Luft, wenn Sie den Korb, das Tablett oder den Toaststander
aus dem Gerat nehmen.

- Nach Beendigung des Garvorgangs und dem Herausnehmen der Frittier-
komponente ist die Heizkomponente sehr heif3. Berlihren Sie sie nicht.

- Wenn die voreingestellte Zeit zu lang ist, verbrennen die Speisen und

es kann zu Rauchentwicklung kommen, der aus dem Luftauslass austritt.
Ziehen Sie sofort den Netzstecker und entfernen Sie Speisereste und Ol aus
dem Korb, dem Toastgitter und der Schale.

- Driicken Sie nach der Benutzung der Fritteuse bitte den Einschaltknopf
und ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Steckdose; vermeiden Sie es,
direkt am Netzkabel zu ziehen.

- Bewahren Sie das Gerat und seine Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

Achtung

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht

in Gebrauch ist oder vor der Reinigung. Lassen Sie es zunachst abkiihlen.
Reinigen Sie es erst danach.

- Verwenden Sie kein Zubehor von Drittanbietern.

- Dieses Gerét ist fur den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es nicht
im Freien.

- Reinigen und trocknen Sie den Frittierkorb und den Glasbehalter, bevor
Sie die Speisen hineingeben.

Das Gerét verfiigt tiber einen integrierten Sicherheitsschalter. Es kann nur
dann in den Standby-Modus versetzt werden, wenn die Kochkammer-Kom-
ponente korrekt eingesetzt ist.

- Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist.
- Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom Hersteller, dessen Kunden-
dienst oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, sofern sie hinsichtlich
der sicheren Verwendung des Geréts beaufsichtigt oder unterwiesen wurden
und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder sollten nicht mit
dem Gerét spielen. Reinigungs- und Wartungsarbeiten diirfen nicht von Kin-
dern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

- Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel auBBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren.

- Die Gerate sind nicht fiir den Betrieb liber eine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernbedienungssystem vorgesehen.

- DieTur oder die AuBBenflache kann wahrend des Betriebs heill werden.

PRODUKTAUFBAU-DIAGRAMM
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Product Components
1 Bedienfeld

2 Gehduse

3 Netzkabel

4 Becherhalter

5 Edelstahlrost

6 Zusatzgriff

7 Glasbehalter

8 Griff

9 Untersetzer
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Produktanleitung

1. Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte Fldche. Halten Sie an der
Rickseite und an den Seiten einen Abstand von mindestens 10 cm frei und
achten Sie darauf, das Gerdt von Vorhangen, Wandverkleidungen und ande-
ren brennbaren Materialien fernzuhalten.

E4|

2. Nachdem Sie den Topfkorper herausgezogen haben, sollten die Frittier-
korb-Einsatze flach in den Topf gelegt werden.




3. Legen Sie die Speisen auf die Frittierkorb-Einsdtze und schieben Sie den
Topf anschlieBend in das Gehause.

Hinweis:

- Unterschiedliche Garoptionen erfordern unterschiedliches Zubehor.

- Entnehmen Sie die Frittierkorb-Einsatze nach dem Garen mit Handschu-
hen oder anderen Hitzeschutzhilfen aus dem Topf.

- Fullen Sie den Topf nicht vollstandig mit Speisen, sondern halten Sie einen
Abstand von mindestens 30 mm zum oberen Rand des Topfes ein. Dies ist
notwendig, um eine ungehinderte Luftzirkulation im Inneren zu gewahrleis-
ten; auBerdem konnen die Lebensmittel je nach Situation beim Erhitzen an
Volumen zunehmen.

- Das Gerét funktioniert nur bei geschlossener Topftiir ordnungsgemat;
andernfalls zeigt das Display ,OPEN" an.

- Das Gerét verfugt Uber einen Sicherheitsschalter, wie in der Abbildung
dargestellt.

- Der Garvorgang kann erst gestartet werden, wenn der Topf in das Gerét
eingesetzt wurde. Wenn der Topf nicht in das Gerét eingesetzt ist, zeigt die
Digitalanzeige ,—" an

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und Etiketten.
2. Reinigen Sie den Korb und sémtliches weiteres Zubehor mit heilBem
Wasser, Spulmittel

und einem nicht scheuernden Schwamm.

3. Wischen Sie das Gerat innen und auf3en mit einem Tuch ab.

4. Beider ersten Inbetriebnahme kann es zu einem leichten Geruch und
RuBbildung kommen. Machen Sie sich keine Sorgen, denn dies ist auf
Produktionsriickstande zuriickzuftihren, die bei der Verbrennung freigesetzt
werden. Dies ist vollig normal und verschwindet nach dem Gebrauch allméah-
lich.

Bedienungsanleitung

1. Beim Einschalten ertont ein Signalton, und das Digitaldisplay sowie alle
Kontrollleuchten blinken kurz auf; anschlieBend erléschen alle, bis auf die
Kontrollleuchte der Taste"@’.

2. Driicken Sie die Taste"®”, woraufhin alle Kontrollleuchten und das Digital-
display aufleuchten und das Gerat in den Standby-Modus wechselt.

3. Im Standby-Modus sind die Tasten, ">, “-" und "+"gesperrt. Alle anderen
Tasten kdnnen bedient werden.

4. Das Gerat schaltet sich automatisch 60 Sekunden nach Inaktivitat im
Standby-Modus aus.

5. Im Standby-Modus tippen Sie auf die Funktionstaste ,Touch”, um die
Funktionsauswahl aufzurufen; driicken Sie die Taste “®”, um in den Betriebs-
modus zu wechseln.

6. Wenn Sie wahrend des Betriebs oder der Funktionsauswahl die Zeit und
Temperatur der Funktion anpassen mochten, driicken Sie die Taste ">!"; das
entsprechende Symbol auf dem Digitaldisplay blinkt. Beriihren Sie wahrend
des Blinkens die Tasten ,-* und ,+*, um Temperatur und Zeit einzustellen.

7. Driicken Sie wahrend des Betriebs die Taste “©”, um in den Standby-Mo-
dus zu wechseln. Alle anderen Funktionen werden angehalten; der Liifter
lauft noch eine Minute lang weiter, um die Warme abzuleiten.

Menii-Funktionsauswahl
1. Wir bieten Kombinationen aus Garzeit und Gartemperatur an, um
lhren unterschiedlichen Kochbediirfnissen gerecht zu werden.

2. Hier finden Sie unsere Meniikombinationen. Sie konnen die Garzeit
und die Temperatur auch je nach Bedarf anpassen

Menii Stan- Stan- Temp Zeil
dard-Tempe- | dard-Zeit rauswahl
ratur
MANUELL 120°C 20 Min. 40-200 °C 1-60 Min.
GARNELEN 160 °C 10 Min. 150-170°C 1-60 Min.
STEAK 180°C 12 Min. 170-190 °C 1-60 Min.
POMMES 185°C 25 Min. 170-200 °C 1-60 Min.
FLUGEL 180°C 15 Min. 170-190°C 1-60 Min.
FISCH 160 °C 20 Min. 150-170°C 1-60 Min.
HUHNCHEN 180°C 35 Min. 170-190°C 1-60 Min.
AUFTAUEN 80°C 10 Min. 70-90 °C 1-60 Min.

Hinweis: Je groBBer die Portion des Brathdhnchens oder der Speisen ist,
desto mehr Zeit und Temperatur sind je nach tatsachlicher Situation
erforderlich.

Einstellung von Garzeit und Temperatur

1.Wenn Sie nach Auswahl der Funktion die Gartemperatur und -zeit neu
einstellen mochten, driicken Sie die Taste "%, um die Garzeit und die Gar-
temperatur zu andern.

2. Stellen Sie die Gartemperatur ein und driicken Sie die Taste”o""; das Sym-
bol,°C" auf dem Digitaldisplay beginnt zu blinken. Beriihren Sie die Tasten ”
o um die Gartemperatur einzustellen. Mit jedem Tastendruck dndert sich
der Wert um 5 °C; der einstellbare Temperaturbereich liegt zwischen 40 °C
und 200 °C.

3. Stellen Sie die Garzeit ein und driicken Sie die Taste "> das Symbol,,MIN“
auf dem Digitaldisplay beginnt zu blinken. Driicken Sie die Tasten,,-“ und ,+*,
um die Garzeit einzustellen. Mit jedem Tastendruck @ndert sich der Wert um
1 Minute; der einstellbare Zeitbereich liegt zwischen 1 und 60 Minuten.

Pausenfunktion

1. Wenn Sie den Topf wéhrend des Betriebs herausziehen, wechselt das Ge-
rat in den Pausenmodus. In diesem Fall reagiert nur die Taste ,* alle anderen
Tasten sind gesperrt. Setzen Sie den Topf wieder in das Kochgerat ein, um
den vorherigen Garvorgang fortzusetzen.

Hinweis:

- Wenn im Pausenmodus langer als 10 Minuten keine Bedienung erfolgt,
kehrt das Gerdt automatisch in den Betriebszustand zurtick.

- Wahrend des Garvorgangs oder nach Beendigung des Garvorgangs sind
der Topf sowie das Zubehor und die Speisen zu heil3, um sie mit der Hand
anzufassen.

Tipp:

Wenden Sie die Speisen wahrend des Garvorgangs regelmaBig oder in unre-
gelmaBigen Abstanden, um ein gleichmaBigeres und besseres Garergebnis
zu erzielen.

Ende des Garvorgangs

1. Wenn der Garvorgang beendet ist, ertont ein,Tick”-,Tick"-,Tick”-Gerdusch
und das Heizelement schaltet sich aus; der Lifter lduft jedoch noch 1 Minute
lang weiter, bis die Kerntemperatur im Inneren gesunken ist.

2. Ziehen Sie den Topf heraus und stellen Sie ihn auf eine stabile, waage-
rechte Flache.

3. GieBen Sie die gegarten Speisen auf einen Teller oder in Geschirr.

4. Dricken Sie nach dem Garen den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerét auszu-
schalten, und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

Hinweis:

- Bertihren Sie den Topf oder das Kochgeschirr beim Herausnehmen nicht,
um Verbrithungen zu vermeiden.

- Nehmen Sie den Topf am besten erst nach vollstandiger Abkiihlung her-
aus; dies schont auch das Gerdt.

- Drehen Sie den Topf nicht auf den Kopf, da sonst tiberschussiges Fett
heraustropft.

- Nach dem Garen muss der Topfkorper 20 Minuten lang an der Luft abkih-
len, bevor er eingeweicht und gereinigt wird.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor nach jedem Gebrauch und halten
Sie das Gerdt sauber.

Hinweis:

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vor
der Reinigung abkiihlen.

- Wischen Sie die Oberflache des Gerats mit einem weichen, feuchten Tuch
ab.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gerat nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein, da dies zu Schaden, Branden, Stromschldagen oder
Verletzungen fiihren kann.



Lagerung

Bitte beachten Sie Folgendes:

- Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen,

bevor Sie es lagern.

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, setzen Sie alle
Teile zusammen und lagern Sie das Gerat anschlieBend in einer trockenen,
sauberen und korrosionsfreien Umgebung.

ENTSORGUNG

Dieses Produkt darf nicht mit dem Hausmill entsorgt werden. Es muss an
einer zugelassenen Sammelstelle flir das Recycling von Elektro- und Elekt-
ronikgeraten entsorgt werden. Durch die Sammlung und das Recycling von
Altgeraten tragen Sie zur Schonung naturlicher Ressourcen bei und stellen

sicher, dass das Produkt auf umweltfreundliche und gesundheitsvertragliche

Weise entsorgt wird.

This product must not be disposed of together with the domestic waste. This
product must be disposed of at an authorized place for recycling of electrical

and electronic appliances. By collecting and recycling waste, you help save
natural resources, and make sure the product is disposed of in an environ-
mentally friendly and health way.

FEHLER & FEHLERSUCHE

Problem

Maégliche Ursache

Losung

Das Gerét funktioniert nicht.

Das Gerét ist nicht an die
Steckdose angeschlossen.

Stellen Sie sicher, dass das
Geriét an die Steckdose an-
geschlossen ist.

Der Topf sitzt nicht richtig in
der Halterung.

Bitte setzen Sie den Topf fest in
das Gehduse ein.

Das Essen ist nicht vollstandig
gar.

Die Lebensmittel sind zu grof/
zu dick.

Geben Sie kleinere und diinne-
re Portionen in den Topf.

Die Garzeit ist zu kurz.

Passen Sie die Garzeit an.

Die Gartemperatur ist zu
niedrig.

Passen Sie die Gartempera-
turan.

Zu viele Lebensmittel im Topf.

Die Zutaten durfen den Topf
nicht mehr als zu 4/5 fullen;
tberfillen Sie den Topf nicht,
sondern lassen Sie zwischen
den Zutaten etwas Platz.

Die Lebensmittel tauen nicht
vollstandig auf.

Tauen Sie die Lebensmittel voll-
standig auf.

Das Essen ist ungleichméBig
gegart.

Manche Lebensmittel missen
wiéhrend des Garvorgangs
standig gewendet werden.

Ziehen Sie den Topf wahrend
des Garvorgangs alle 5-8
Minuten heraus und wenden
Sie die Zutaten.

Aus dem Topf tritt weiler
Rauch aus.

Zubereitung von fettigen
Speisen.

Beim Garen von fettigen
Speisen tritt viel Ol aus. Dieses
Ol erzeugt bei hohen Tempe-
raturen weilen Rauch. Das ist
normal.

Olriickstande aus dem letzten
Garvorgang im Topf.

Stellen Sie sicher, dass der Topf
vor und nach jedem Gebrauch
sauber ist.

Die Pommes frites sind nicht
knusprig.

Dies hangt vom Wasser- und
Olgehalt der Zutaten ab.

Stellen Sie sicher, dass die Pom-
mes frites vor dem Frittieren
trocken sind, und schneiden
Sie sie nicht zu dick. Sie konnen
den Topf vor dem Frittieren
vorheizen.

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E01" angezeigt.

Es liegt ein Unterbruch im
NTC-Sensor vor.

Maglicherweise ist das Gerat
verloren gegangen oder nicht
mehr angeschlossen; wenden
Sie sich bitte an den professio-
nellen Kundendienst.

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E02” angezeigt.

Es liegt ein Kurzschluss im
NTC-Sensor vor.

Moglicherweise ist der NTC-
Sensor beschadigt; wenden Sie
sich bitte an den professionel-
len Kundendienst.

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E03" angezeigt.

Die Ofentemperatur ist zu
hoch.

Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz. Nehmen Sie den
Topf heraus, warten Sie, bis er
abgekiihlt ist, und schalten Sie
ihn dann wieder ein.

Anhang 1
Prinzipschaltplan
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WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Niebezpieczerstwo

- Podczas czyszczenia nie zanurzaj przewodu zasilajgcego, wtyczki ani
obudowy w wodzie ani nie trzymaj ich pod strumieniem wody z kranu, aby
unikna¢ uszkodzen lub zagrozenia.

- Unikaj przedostawania sie jakichkolwiek ptynéw do urzadzenia, aby zapo-
biec porazeniu pradem lub zwarciu.

- Nie zakrywaj wlotéw i wylotéw powietrza podczas pracy urzadzenia.

- Niektore czesci urzadzenia osiggajg wysoka temperature podczas pracy;
nie nalezy ich dotykac bezposrednio reka.

Ostrzezenie

- Upewnij sie, ze napiecie zasilania odpowiada napieciu podanemu na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

- Przed uzyciem sprawdz przewdd zasilajacy urzadzenia oraz akcesoria. Nie
uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub akcesoria sg uszkodzone.

- Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z ostrej krawedzi blatu.

- Nie podtaczaj urzadzenia ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi
rekami.

- Nie umieszczaj ani nie uzywaj urzadzenia na lub w poblizu materiatéw
fatwopalnych, takich jak obrusy, zastony czy tapety, aby unikna¢ pozaru.

- Nie wolno podtaczaé zewnetrznego przewodu zasilajacego.

- Wewnatrz komory frytkownicy podczas pracy panuje wysoka temperatu-
ra; nie wktadaj do niej plastikowych naczyn, misek ani folii ochronne;j.

- Podczas uzytkowania urzadzenie nalezy ustawi¢ na poziomej i stabilnej
powierzchni. Nie nalezy stawia¢ go na tworzywach sztucznych, ptycie ani
zadnej innej powierzchni, ktéra fatwo ulega zniszczeniu pod wptywem
wysokiej temperatury.

- Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia przy $cianie ani przy innych urzadzeniach;
wokot niego nalezy zachowac okoto 10 cm wolnej przestrzeni.

- Nie nalezy kfas¢ niczego na gornej czesci urzadzenia.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia w sposéb wykraczajacy poza specyfikacje
zawarta w niniejszej instrukgji.

- Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru.

- Podczas smazenia z tylnego wylotu powietrza wydobywa sie goraca para.
Nalezy trzymac rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary oraz otworéw
wylotowych. Nalezy réwniez uwazac na goraca pare i powietrze podczas
wyjmowania koszyka, tacy lub rusztu do tostow z urzadzenia.

- Po zakonczeniu gotowania i wyjeciu elementéw naczynia element grzejny
osigga bardzo wysoka temperature. Nie wolno go dotykac.

- Jedli ustawiony czas jest zbyt dtugi, potrawa przypali sie, a z otworu wylo-
towego powietrza zacznie wydobywac sie dym. Nalezy natychmiast odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i usunac resztki potrawy oraz olej z koszyka, rusztu
do tostow i tacy.

- Po zakonczeniu korzystania z frytkownicy nalezy nacisna¢ przycisk zasi-
lania, a nastepnie wyciagna¢ wtyczke z gniazdka, unikajac bezposredniego,
gwattownego szarpania przewodem zasilajacym.

- Urzadzenie i jego przewody nalezy przechowywac w miejscu niedostep-
nym dla dzieci.

Ostrzezenie

- Odtacz urzadzenie od gniazdka, gdy nie jest uzywane lub przed czyszcze-
niem. Najpierw poczekaj, az ostygnie. Dopiero potem przystap do czyszcze-
nia.

- Nie uzywaj zadnych akcesoriéow dostarczonych przez producentéw innych
niz oryginalny.

- Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Nie uzywaj go na
zewnatrz.

- Przed wiozeniem potraw do frytkownicy wyczysc¢ i wytrzyj do sucha kosz
na frytki oraz szklany stoik.

Urzadzenie posiada wbudowany wytgcznik bezpieczenstwa. Przetagczenie do
trybu czuwania jest mozliwe wytacznie wtedy, gdy element komory gotowa-
nia jest prawidtowo zamontowany.

- Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane.

- Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymienic u producen-
ta, w serwisie lub przez osobe o odpowiednich kwalifikacjach, aby unikna¢
zagrozenia.

- Zurzadzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,

a takze osoby o braku doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze zostaty
one poddane nadzorowi lub otrzymaty instrukcje dotyczace bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie
powinny bawi¢ sie urzagdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat i znajduja sie
pod nadzorem.

- Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 lat.

- Urzadzenia nie sa przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego
timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- Podczas pracy urzadzenia drzwiczki lub powierzchnia zewnetrzna moga
sie nagrzewac.

SCHEMAT BUDOWY PRODUKTU
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Elementy produktu

1 Panel sterowania

2 Obudowa

3 Przewdd zasilajacy

4 Uchwyt na kubek

5 Ruszt ze stali nierdzewnej
6 Dodatkowy uchwyt

7 Szklany dzbanek

8 Uchwyt

9 Podstawka
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Instrukcja obstugi

1. Urzadzenie nalezy ustawi¢ na poziomej powierzchni. Z tytu i po bokach
nalezy zachowac co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni oraz upewnic sie, ze
urzadzenie znajduje sie z dala od zaston, tapet i innych materiatow
fatwopalnych.
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2. Po wysunieciu korpusu garnka nalezy umiesci¢ koszyczki do smazenia
ptasko w garnku.
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3. Umie$¢ potrawe na wktadkach do smazenia, a nastepnie wsun garnek do
obudowy

Uwaga:

- Rozne opcje gotowania wymagaja roznych akcesoriow.

- Po zakonczeniu gotowania wyjmij wkfadki do smazenia z garnka, uzywa-
jac rekawic lub innych narzedzi chroniagcych przed poparzeniem.

- Nie napetniaj garnka potrawa do samej gory; zachowaj co najmniej 30
mm odstepu od gdrnej krawedzi garnka. Konieczne jest zapewnienie swo-
bodnego przeptywu powietrza wewnatrz, a potrawa moze sie rozszerzy¢ po
podgrzaniu, w zaleznosci od konkretnej sytuacji.

- Urzadzenie dziata prawidtowo tylko wtedy, gdy drzwiczki garnka sa za-
mkniete; w przeciwnym razie na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, OPEN".
- Urzadzenie jest wyposazone w wylacznik bezpieczenstwa. Jak pokazano
na zdjeciu.

- Prace mozna rozpocza¢ dopiero po wtozeniu garnka do urzadzenia. Jesli
garnek nie zostanie wtozony do urzadzenia, wyswietlacz cyfrowy pokaze "

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki i etykiety.

2. Wyczysc kosz i wszystkie pozostate akcesoria goraca wodg, ptynem do
mycia naczyn oraz

gabka niescierna.

3. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzna powierzchnie urzadzenia szmatka.

4. Podczas pierwszego uzycia moze by¢ wyczuwalny delikatny zapach i
sadza. Nie nalezy sie tym przejmowac, poniewaz wynika to z pozostatosci
produkcyjnych uwalnianych podczas spalania; jest to catkowicie normalne i
powoli zanika po rozpoczeciu uzytkowania.

Instrukcja obstugi produktu

1. Po wigczeniu zasilania rozlega sie sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz cyfro-
wy i wszystkie diody kontrolne migaja, po czym gasna — pozostaje zapalona
jedynie dioda przycisku“®".

2. Nacisnij przycisk @, a wszystkie diody kontrolne i wyswietlacz cyfrowy
zapalg sie, przechodzac do trybu czuwania.

3. W trybie czuwania przyciski "> "-" "+" s3 zablokowane. Pozostate przyciski
dziataja normalnie.

4. Urzadzenie wylgcza sie automatycznie po 60 sekundach bezczynnosci w
trybie czuwania.

5.W trybie czuwania dotknij przycisku trybu funkcyjnego, aby przejs¢ do wy-

boru funkgji, a nastepnie nacisnij przycisk "©” w celu przejécia do trybu pracy.

6. Podczas pracy lub wyboru funkgji, jesli chcesz dostosowac czas i tempera-
ture danej funkgji, nacisnij przycisk ">!"- ikona odpowiadajaca tej funkcji na
wyswietlaczu cyfrowym zacznie miga¢; w tym momencie dotknij przyciskow
,~"lub,+" aby dostosowac temperature i czas.

7. Podczas pracy nacisnij przycisk "©”, co spowoduje przejscie do trybu
czuwania; pozostate elementy przestana dziata¢, a wentylator bedzie jeszcze
pracowat przez minute, po czym sie wytaczy, petniac role odprowadzania
ciepta.

Wybér funkcji z menu
1. Oferujemy kombinacje czasu i temperatury gotowania, aby
zaspokoic rozne potrzeby kulinarne.

2. Oto nasze kombinacje menu. Mozna réwniez zmieni¢ czas gotowania
i temperature zgodnie z rzeczywistymi potrzebami

Menu Domyslna Domysiny Wyb6r tem- Wyboér czasu
temperatura | czas peratury
RECZNY 120°C 20 minut 40-200 °C 1-60 minut
KREWETKI 160 °C 10 minut 150-170 °C 1-60 minut
STEK 180 °C 12 minut 170-190°C 1-60 minut
FRIES 185°C 25 minut 170-200 °C 1-60 minut
SKRZYDELKA 180 °C 15 minut 170-190 °C 1-60 minut
RYBA 160 °C 20 minut 150-170°C 1-60 minut
KURCZAK 180°C 35 minut 170-190°C 1-60 minut
ROZMRAZANIE 80°C 10 minut 70-90 °C 1-60 minut

Uwaga: im wieksza porcja pieczonego kurczaka lub potrawy, tym wiecej
czasu i wyzsza temperatura sa potrzebne, w zaleznosci od rzeczywistej
sytuacji.

Ustawianie czasu i temperatury gotowania

1. Po wybraniu funkgji, jesli chcesz zmienic¢ temperature i czas gotowania,
naci$nij przycisk ">, co pozwoli na zmiane tych parametréw.

2. Dostosuj temperature gotowania i nacisnij przycisk ">!"a na ekranie
cyfrowym zacznie miga¢ ikona,°C". Naci$nij przyciski,-" lub ,+", aby ustawic¢
temperature gotowania. Kazde nacisniecie zmienia wartos$¢ o 5°C; zakres
regulacji temperatury wynosi od 40°C do 200°C.

3. Dostosuj czas gotowania i nacisnij przycisk ">, na wyswietlaczu cyfro-
wym zacznie migac¢ ikona,MIN”; naci$nij przyciski,-" lub,+", aby dostosowac
czas gotowania. Kazde nacisniecie zmienia wartos¢ o 1 minute; zakres regu-
lacji czasu wynosi od 1 minuty do 60 minut.

Funkcja pauzy

1. Podczas pracy wyjecie garnka spowoduje przejscie do trybu pauzy. W
tym trybie reaguje tylko przycisk "®” pozostate przyciski sg zablokowane.
Po wtozeniu garnka do urzadzenia urzadzenie wznowi poprzedni proces
gotowania.

Uwaga:

- Jedli urzadzenie pozostanie w trybie pauzy przez ponad 10 minut bez
obstugi, automatycznie powrdci do stanu wiaczenia.

- Podczas gotowania lub po jego zakonczeniu garnek wraz z akcesoriami i
potrawa sa zbyt gorace, by dotykac ich reka.

Wskazowka:
Podczas gotowania nalezy regularnie lub nieregularnie obracac potrawe, aby
zapewni¢ bardziej rownomierne i lepsze ugotowanie.

Zakonczenie gotowania

1. Po zakoniczeniu gotowania rozlegna sie sygnaty dzwigekowe ,drop’;,drop’,
,drop”, a element grzejny przestanie dziata¢, jednak wentylator bedzie nadal
pracowat przez 1 minute, az temperatura w $rodku garnka spadnie.

2. Wyciagnij garnek i umie$¢ go na stabilnej, poziomej powierzchni

3. Przetdéz ugotowanga potrawe na talerz lub naczynie.

4. Po zakoniczeniu gotowania nacisnij przycisk zasilania, aby wytgczy¢ zasi-
lanie, a nastepnie odtacz przewdd zasilajacy z gniazdka.

Uwaga:

- Podczas wyjmowania garnka lub przyboréw kuchennych nie dotykaj ich,
aby unikna¢ poparzenia.

- Najlepiej wyjac garnek dopiero po catkowitym ostygnieciu, co jest row-
niez korzystne dla urzadzenia.

- Nie odwracaj garnka do géry dnem, poniewaz spowoduje to wyciekanie
nadmiaru ttuszczu.

- Po zakonczeniu gotowania korpus garnka nalezy pozostawi¢ do natural-
nego ostygniecia na 20 minut przed namoczeniem i czyszczeniem.

Czyszczenie i konserwacja

Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, dbajac o czystos¢
urzadzenia.

Uwaga:

- Przed czyszczeniem nalezy odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka i poczekac,
az ostygnie.

- Powierzchnie urzadzenia nalezy przetrze¢ migkka, wilgotng Sciereczka.
Nie zanurzaj przewodu zasilajgcego, wtyczki ani korpusu urzadzenia w wo-
dzie ani zadnym innym ptynie, poniewaz moze to spowodowac¢ uszkodzenie,
pozar, porazenie pradem lub obrazenia.



Przechowywanie

Zwrdé uwage na nastepujace kwestie:

- Przed przechowywaniem odtacz urzadzenie od zasilania i poczekaj, az
catkowicie ostygnie.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci s czyste i suche, ztéz je, a nastepnie
umies¢ urzadzenie w suchym, czystym miejscu, wolnym od substancji
korozyjnych.

UTYLIZACJA

L]
Produktu nie wolno wyrzuca¢ wraz z odpadami komunalnymi. Produkt
nalezy oddac¢ do autoryzowanego punktu recyklingu sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Zbierajac i poddajac recyklingowi odpady, pomagasz
oszczedzad zasoby naturalne oraz zapewniasz, ze produkt zostanie zutylizo-
wany w sposob przyjazny dla srodowiska i zdrowia.

BLEDY | ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtaczo-
ne do zasilania.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
podtfaczone do gniazdka.

Garnek nie znajduje sie na
swoim miejscu.

Umies¢ garnek w obudowie,
dopasowujac go $cisle.

Potrawa nie jest catkowicie
ugotowana.

Potrawa jest zbyt duza/gruba.

Umieszczaj w garnku mniejsze i
cierisze porcje potraw.

Czas gotowania jest zbyt
krotki.

Dostosuj czas gotowania.

Temperatura gotowania jest
zbyt niska.

Dostosuj temperature
gotowania.

W garnku jest zbyt duzo
potrawy.

Potrawa nie moze zajmowac
wiecej niz 4/5 pojemnosci
garnka; nie nalezy go przepet-
nia¢, nalezy pozostawi¢ odstep
miedzy sktadnikami.

Potrawa nie rozmraza sie
catkowicie.

Potrawe nalezy catkowicie
rozmrozic.

Potrawa jest ugotowana
nieréwnomiernie.

Niektére potrawy wymagaja
ciaggtego obracania podczas
gotowania.

Podczas gotowania nalezy co
5-8 minut wyciaggac garnek i
obracac potrawe.

Z garnka wydobywa sie
biaty dym.

Gotowanie ttustych potraw.

Gotowanie ttustych potraw
powoduje wydzielanie sie
duzej ilosci oleju. Olej ten
wytwarza biaty dym w wysokiej
temperaturze. Jest to normalne
zjawisko.

W garnku pozostat olej z
poprzedniego uzycia.

Przed i po kazdym uzyciu
upewnij sig, ze garnek jest
czysty.

Frytki nie s chrupiace.

Zalezy to od zawartosci wody i
oleju w sktadnikach.

Przed smazeniem upewnij sig,
ze frytki sg suche i nie kroi¢ ich
na zbyt grube kawatki. Przed
smazeniem mozna podgrzac
garnek.

Na wyswietlaczu pojawia sie
kod btedu,E01"

W czujniku NTC wystepuje
przerwa w obwodzie.

Moze dojs¢ do utraty lub odta-
czenia elementu; w takim przy-
padku nalezy skontaktowac
sie z profesjonalnym serwisem
posprzedazowym.

Na wyswietlaczu pojawia sie
kod btedu,E02"

W czujniku NTC wystepuje
zwarcie.

Byc¢ moze czujnik NTC jest
uszkodzony; w takim przypad-
ku nalezy skontaktowac sie

z profesjonalnym serwisem
posprzedazowym.

Na wys$wietlaczu pojawia sie
kod btedu,E03"

Temperatura pieca jest zbyt
wysoka.

Odtacz zasilanie. Wyjmij
garnek, poczekaj, az ostygnie, a
nastepnie wiacz go ponownie.

Zatacznik 1
Schemat zasadniczy obwodu
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