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EN Meat mincer

The metal meat mincer is easy to clean, assemble and disassemble.
Carefully wash the meat mincer with hot water and detergent before
use. Wash and dry it after each use. If you do not intend to use the
meat mincer for a longer period of time, apply oil to the steel surface
and the blade to prevent rusting. N.B.! Do not allow your fingers or
any objects to touch the cutter when it is being used! Assemble the
meat mincer parts as shown in the picture. Adjust the fixing ring,

set the blade and mincing screen parallel and make sure that the
handle can be turned effortlessly. Clean the meat by removing the
bones and membranes and cut the meat into strips. Put the meat
strips into the funnel and mince them by turning the handle. Before
and after using, please clean all the parts and keep it dry.

Fl Lihamylly

Metallinen lihamylly on helppo puhdistaa, koota ja purkaa. Pese
lihamylly huolellisesti kuumalla vedelld ja pesuaineella ennen
kayttdd. Huolehdi sen puhdistamisesta ja kuivaamisesta joka
kayttokerran jalkeen. Jos et aio kayttaa lihamyllya pitkaan aikaan,
sivele 6ljya terdspintaan ja terddn ruostumisen estamiseksi.

Huom.! Al3 aseta sormia tai mitaan esineita leikkuriin, kun se on
toiminnassa! Kokoa lihamyllyn osat kuvan osoittamalla tavalla. Sdada
kiinnitysrengas, aseta terd ja reikdlevy samansuuntaisesti ja varmista,
ettd kahvaa voidaan kadantaa helposti. Puhdista liha poistamalla siita
luut ja kalvot ja leikkaa suikaleiksi. Aseta lihasuikaleet sy6ttoastiaan
ja jauha ne kahvaa kaantamalla. Pese kaikki osat ennen kayttod ja
kayton jalkeen ja kuivaa ne.

SV Kottkvarn

Kottkvarnen i metall &r I&tt att rengdra, satta ihop och ta isar.
Rengor kottkvarnen noggrant med varmt vatten och diskmedel
fore anvandning. Se till att rengora och torka kéttkvarnen ordentligt
efter varje anvdndning. Nar kvarnen inte anvands, pensla stalet
och knivbladen med olja for att forhindra rost. Obs! Sétt inte i
fingrarna eller ndgra foremal i skararen ndr den &r i gang! Satt ihop
kottkvarnens delar enligt anvisningarna pa bilden.

Justera skivhallaren, placera kniven och malskivan parallellt i ett
malningslage och kontrollera att veven kan mandvreras enkelt.
Putsa kottet, avldgsna skinn och ben och skar kottet i strimlor. Satt
i kottet i mataren och vrid sedan veven for att mala. Fére och efter
anvandning rengor alla delar och férvara kvarnen torr.

DK Kgdhakker

Kedhakkeren af metal er nem at rengere, samle og skille ad. Vask
forsigtigt kedhakkeren med varmt vand og renggringsmiddel
for brug. Vask og ter den efter hver brug. Hvis du ikke har taenkt
dig at bruge kadhakkeren i laengere tid, skal du pafere olie pd
staloverfladen og kniven for at forhindre rust. NB! Lad ikke dine
fingre eller andre genstande rgre ved kedhakkeren, nar den

er i brug! Saml kedhakkerens dele som vist pa billedet. Juster
fastgerelsesringen, indstil klingen og hakkeskaermen parallelt,
og serg for, at hdndtaget kan drejes ubesveeret. Renger kedet
ved at fierne knogler og hinder, og skeer kedet i strimler. Laeg
kedstrimlerne i tragten, og hak dem ved at dreje pa handtaget.
Rengor alle dele for og efter brug, og hold den tor.

NO Kjottkvern

Kjottkvernen av metall er enkel 8 rengjore, montere og demontere.
Vask kjottkvernen forsiktig med varmt vann og oppvaskmiddel

for bruk. Vask og terk den etter hver bruk. Hvis du ikke har tenkt &
bruke kjottkvernen over lengre tid, kan du smere staloverflaten og
bladet med olje for a forhindre rustdannelse. NB! Ikke la fingrene
eller andre gjenstander komme i bergring med kutteren nar den er
i bruk! Sett sammen kjottkvernens deler som vist pa bildet. Juster
festeringen, sett bladet og kvernskjermen parallelt og serg for at
hdndtaket kan dreies uten problemer. Rengjer kjottet ved a fierne
bein og hinner, og skjeer kjottet i strimler. Legg kjattstrimlene i
trakten og kvern dem ved & vri pd handtaket. Rengjer alle delene for
og etter bruk, og hold den terr.

ET Hakklihamasin

Metallist hakklihamasinat on kerge puhastada, kokku panna ja
lahti votta. Peske lihamasinat enne kasutamist hoolikalt kuuma
vee ja ndudepesuvahendiga. Puhastage ja kuivatage masinat
parast iga kasutuskorda. Kui masinat ei kasutata, maarige

terast ja I6ikenuga rooste véltimiseks &liga. NB! Arge asetage
hakklihamasinaga tootamisel I6ikurisse sérmi voi esemeid!
Hakklihamasina kokkupanek toimub joonisel nédidatud viisil.
Paigaldage kinnitusrdngas, asetage l6ikenuga ja hakkimisketas
samasuunaliselt ning kontrollige, et kdepide kaiks vabalt ringi.
Puhastage liha, eemaldage nahk ja kondid ning ldigake liha
ribadeks. Asetage liha masina soddulehtrisse ning keerake kdepidet
hakkliha valmistamiseks. Puhastage palun kdik osad enne ja parast
kasutamist ning hoidke kuivas.
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LV Galas Masina

Metala galas masina ir viegli tirama, saliekama un izjaucama. Pirms
pirmas lietosanas reizes rapigi nomazgajiet ar karstu tdeni un
mazgasanas lidzekli. Péc katras lietosanas reizes nomazgajiet un
noslaukiet. Pirms galas masinas novietoSanas glabasana ieellojiet
térauda detalas un naza asmenus, lai novérstu koroziju.
Uzmanibu! Mal3anas laika nebaziet pirkstus un priekSmetus galas
masinas padeves atveré! Salieciet galas masinu, ka paradits attéla.
Noreguléjiet gredzenveida uzgriezni, novietojiet paraléli rezgi un
nazi ar asmeniem uz arpusi un parliecinieties, ka rokturis ir brivi
pagriezams. Nomazgajiet galu, atbrivojiet no adas un kauliem un
sagrieziet strémelés. lelieciet galas strémeles padeves atveré un,
griezot rokturi, samaliet galu. Pirms un péc lietoSanas notiriet visas
dalas un glabajiet sausuma.

LT Mésmalé

Metaliné mésmalé lengva plaunama, surenkama ir iSardoma.
Prie$ naudodami mésmale kruopsciai iSplaukite karstu vandeniu
ir plovikliu. Po kiekvieno naudojimo iplaukite ir isSluostykite. Kai

mésmalé nenaudojama, sutepkite plienines dalis ir aSmenis aliejumi,

kad neradyty.

Pastabal Nekiskite pirsty ir jokiy kity daikty j veikianc¢ig mésmale!
Surinkite mésmalés dalis, kaip parodyta iliustracijoje. Sureguliuokite
Ziedine verzle, prisukite mésmale prie horizontalaus malimo vietos
pavirsiaus ir jsitikinkite, kad rankena lengvai sukasi. Nuplaukite
mésy, pasalinkite oda bei kaulus ir supjaustykite j gabalélius. Dékite
mésos gabalélius j mésmalés anga ir sukite rankeng, kad mésmalé
malty mésa. PrieS naudodami ir po naudojimo nuvalykite visas dalis
ir laikykite sausai.

DE Fleischwolf

Der Fleischwolf aus Metall ist leicht zu reinigen, zusammenzubauen
und zu zerlegen. Waschen Sie den Fleischwolf vor dem Gebrauch
sorgfaltig mit heiBem Wasser und Spulmittel. Waschen und trocknen
Sie ihn nach jedem Gebrauch. Wenn Sie den Fleischwolf langere
Zeit nicht benutzen wollen, 6len Sie die Stahloberfliche und die
Klinge ein, um Rostbildung zu vermeiden. ACHTUNG! Achten Sie
darauf, dass der Fleischwolf nicht mit den Fingern oder anderen
Gegenstanden in Beriihrung kommt, wenn Sie ihn benutzen!

Bauen Sie die Teile des Fleischwolfs wie in der Abbildung gezeigt
zusammen. Stellen Sie den Befestigungsring ein, stellen Sie die
Klinge und das Fleischwolfsieb parallel ein und vergewissern Sie
sich, dass sich der Griff mihelos drehen ladsst. Reinigen Sie das
Fleisch, indem Sie Knochen und Héute entfernen, und schneiden Sie
das Fleisch in Streifen. Legen Sie die Fleischstreifen in den Trichter
und zerkleinern Sie sie durch Drehen des Griffs. Vor und nach dem
Gebrauch reinigen Sie bitte alle Teile und halten Sie sie trocken.

PL Maszynka do mielenia migsa

Metalowa maszynka do mielenia miesa jest fatwa w czyszczeniu,
montazu i demontazu. Przed uzyciem maszynke do mielenia migsa
nalezy doktadnie umy¢ goragca wodg z dodatkiem detergentu.

Po kazdym uzyciu nalezy ja umy¢ i wysuszy¢. Jesli maszynka do
mielenia miesa nie bedzie uzywana przez dtuzszy czas, natéz olej na
stalowg powierzchnie i ostrze, aby zapobiec rdzewieniu. UWAGA!
Podczas uzywania maszynki do mielenia migsa nie wolno dotykac
jej palcami ani zadnymi przedmiotami! Zmontuj czesci maszynki do
mielenia miesa w sposéb pokazany na rysunku. Wyreguluj pierscien
mocujacy, ustaw ostrze i sitko rownolegle i upewnij sie, ze uchwyt
mozna obracac bez wysitku. Oczys¢ mieso, usuwajac kosci i btony,

a nastepnie pokroj je w paski. Wtéz paski miesa do lejka i zmiel je,
obracajac uchwyt. Przed i po uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie
czesci urzadzenia i przechowywad je w suchym miejscu.
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