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KITCHEN LIFE

EN Cast iron casserole ET Emailpinnaga malmpott

Use Kasutamine

« Do not use sharp items, scouring sponges, steel wool or abrasives + Arge kasutage puhastamiseks teravaid esemeid, hd6ruvaid pesukés-

« Only use wooden or plastic cooking utensils. nasid, terasvilla ega abrasiivseid aineid

- You can use the cast iron pot on cast iron, gas, ceramic and induction + Kasutage ainult puidust v6i plastmassist toiduvalmistamise vahen-
hobs. However, avoid sliding the pot across the surface of the hob. deid.

« Wash the pot before the first use and apply cooking oil to its inner + Malmpotti v6ib kasutada malmist pliidil, gaasipliidil, keraamilisel
surface. Keep the pot in good condition by treating its inner surface pliidil ning induktsioonpliidil. Valtige siiski poti hoordumist pliidiga.
with cooking oil every once in a while. + Enne esimest kasutamiskorda tuleks potti veega pesta ning maarida

Wash selle pinda toidudliga. Poti hooldamiseks tuleks seda aeg-ajalt

toidudliga téodelda.
Pesemine

AINULT KASITSIPESU pehme harja ja kasipesuks ettendhtud ndudepe-
suvahendiga.

HAND WASH ONLY using a soft dish brush and dishwashing liquid.

Fl Valurautapata

Kaytto

Al kéyta teravid esineitd, hankaavia sienig, terdsvillaa tai hankaus-
aineita

Kaytd vain puisia tai muovisia ruoanvalmistusvalineita.

Voit kdyttaa valurautapataa valurautaliedelld, kaasuliedelld, keraami-
lgel:a liedelld ja induktioliedelld. Valta kuitenkin padan hankaamista
ieteen.

LV Emaljéts cuguna katls
Lietosana

Neizmantojiet asus rikus, berzamos stk|us, térauda stk|us un
abrazivus lidzek|us

Izmantojiet tikai koka un plastmasas virtuves piederumus.

- Pese pata ennen ensimmaistd kdyttokertaa ja késittele sen sisdpinta + Cuguna katlu var lietot uz ¢uguna, gazes, keramikas un indukcijas
ruokadljylld. Hoida pataa silloin tallin késittelemalld sen sisépinta plits virsmam. Neslidiniet katlu pa plits virsmu.
ruokadljylla. « Pirms pirmas lietosanas reizes nomazgajiet katlu un ieellojiet ta ieks-
Pesu pusi ar cepamellu. Uzturiet katlu laba stavokli, ik pa laikam ieellojot ta

VAIN KASINPESU pehmeilla harjalla ja késiastianpesuaineella. iekSpusi ar cepamel|u.

Mazgasana
SV Gjutjémspanna nMalizllGd/z\llE:KAl AR ROKAM, izmantojot mikstu suku un trauku mazgasa-
Anvéandning

« Anvénd inte vassa foremal, skrubbsvampar, stélull eller skurmedel
Anvand endast matlagningsredskap i tré eller plast.

Gjutjarnsgrytan kan anvandas pé gjutjarnsspisar, gasspisar, keramiska
spisar och induktionsspisar. Undvik dock att skrapa grytan mot
spisen.

LT Emaliuotas ketaus puodas

Naudojimas

- Nenaudokite astriy daikty, Sveitimo kempiniy, vieliniy 3veistuky ar
abrazyviniy valikliy

Tvatta grytan innan den anvands for férsta gangen och behandla Naudokite tik medinius ar plastikinius kepimo reikmenis.

den inre ytan med matolja. Ta hand om grytan genom att da och da Ketaus puoda galima naudoti ant ketaus, dujiniy, keraminiy ir induk-

behandla dess inre yta med matolja. ciniy degikliy. Taciau nestumdykite puodo po degiklio pavirsiy.

Rengéring Pries naudodami pirma karta iSplaukite puoda ir jo vidinj pavirsiy

i . : istepkite kepimo aliejumi. Gera puodo bukle palaikysite, jei kartkarte-
ENDAST HANDTVATT med en mjuk borste och handdiskmedel. mis iEtepsite jo vidinj pavirsiy kepimo aliejumi.

DK Stabei " Plovimas
tobejernspande PLAUKITE TIK RANKOMIS, naudodami $velny indy $epetj ir indy
Anvendelse plovimo skystj.
« Brug ikke skarpe genstande, skrubbesvampe, staluld eller skure-
midler.

DE Gusseisen-Kasserolle

verwenden.

Keine scharfen Gegensténde, Scheuerschwamme, Stahlwolle oder
Schleifmittel verwenden

Verwenden Sie nur Kochgeschirr aus Holz oder Kunststoff.

Sie konnen den gusseisernen Topf auf Gusseisen-, Gas-, Keramikund
Induktionskochfeldern verwenden. Vermeiden Sie jedoch, den Topf
tiber die Oberflache des Kochfelds zu schieben.

Waschen Sie den Topf vor dem ersten Gebrauch und cremen Sie die
Innenseite mit Speisedl ein. Halten Sie den Topf in gutem Zustand,

Brug kun kekkenredskaber af tree eller plast.

Stebejernsgryden kan bruges pa stobejerns-, gas-, keramikog induk-
tionskomfurer. Undgé dog at skrabe gryden mod kogepladen.

Vask gryden, for du bruger den forste gang, og behand| den indven-
dige overflade med madolie. Pas pé gryden ved af og til at behandle
den indvendige overflade med madolie.

Renggring
HANDOPVASK KUN med en blad barste og handopvaskemiddel.

NO Stgpejernspanne indem Sie seine Innenflache von Zeit zu Zeit mit Speisedl behandeln.
Bruk Waschen
« Ikke bruk skarpe gjenstander, skuresvamper, stalull eller skuremidler. Nur von Hand mit einer weichen Spllbirste und Geschirrsptlmittel
« Bruk kun kokekar av tre eller plast. waschen.
- Stopejernsgryten kan brukes pa stopejerns-, gass-, keramikkog in-
duksjonskomfyrer. Unngé imidlertid a skrape gryten mot kokeplaten. PL Zapiekanka zeliwna
« Vask gryten for du tar den i bruk for ferste gang, og behandle den Sposdb uzycia
innvendige overflaten med matolje. Ta vare pa gryten ved & smore - Nie uzywaj ostrych przedmiotéw, gabek do szorowania, wetny
den innvendig med matolje med jevne mellomrom. stalowej ani materiatow ciernych.
Rengjearing - Uzywaj wytacznie drewnianych lub plastikowych przyboréw

KUN HANDVASK med en myk berste og handoppvaskmiddel. kuchennych.

Garnka zeliwnego mozna uzywac na ptytach zeliwnych, gazowych,

ceramicznych i indukcyjnych. Nalezy jednak unikac przesuwania

garnka po powierzchni ptyty.

Umyj garnek przed pierwszym uzyciem i natoz olej kuchenny na

jego wewnetrzng powierzchnie. Utrzymuj garnek w dobrym stanie,
d d jacj t ierzchnig olej

Info/Tootja/Razotajs/Gamintojas: Tammer Brands Oy, (lzucchz:;ﬁyrg-czasu STarujacjego wewnegtrzng powlerzchinig olejem

Viinikankatu 36, 33800 Tampere, Finland Mycie

. MYC WYLACZNIE RECZNIE przy uzyciu migkkiej szczotki do naczyn i
www.makukitchen.com Dy e e E REEIE przy yciu migkice] y



